
您是第3124342位访问者  

主办单位： 单位地址：北京朝阳区麦子店街41号 

服务热线：010－65929451 传真：010－65929451 邮编：100125 Email：tcsae@tcsae.org 
本系统由北京勤云科技发展有限公司设计 

首页  中文首页  政策法规  学会概况  学会动态  学会出版物  学术交流  行业信息  科普之窗  表彰奖励  专家库  咨询服务  会议论坛   

                  首页 | 简介 | 作者 | 编者 | 读者 | Ei(光盘版)收录本刊数据 | 网络预印版 | 点击排行前100篇 

张 茜,肖红伟,代建武,杨旭海,白竣文,娄正,高振江.哈密瓜片气体射流冲击干燥特性和干燥模型[J].农业工程学报,2011,27(13):382-388

哈密瓜片哈密瓜片哈密瓜片哈密瓜片气气气气体射流体射流体射流体射流冲冲冲冲击击击击干燥特性和干燥模型干燥特性和干燥模型干燥特性和干燥模型干燥特性和干燥模型

Air impingement drying characteristics and drying model of Hami melon flake

投稿时间：11/28/2010  最后修改时间：5/10/2011

中文中文中文中文关键词关键词关键词关键词:  干燥  模型  干燥活化能  水分有效扩散系数  气体射流冲击干燥  哈密瓜

英文英文英文英文关键词关键词关键词关键词:drying  model  activation energy  moisture effective diffusivity  air impingement drying  Hami melon

基金基金基金基金项项项项目目目目:北京市科技计划项目（Z101105053710002）

作者作者作者作者 单单单单位位位位

张 茜  1. 中国农业大学工学院，北京 100083； 2. 石河子大学机械电气工程学院，石河子 832001 

肖红伟  1. 中国农业大学工学院，北京 100083 

代建武  1. 中国农业大学工学院，北京 100083 

杨旭海  2. 石河子大学机械电气工程学院，石河子 832001 

白竣文  1. 中国农业大学工学院，北京 100083； 2. 石河子大学机械电气工程学院，石河子 832001 

娄正  1. 中国农业大学工学院，北京 100083； 2. 石河子大学机械电气工程学院，石河子 832001 

高振江  1. 中国农业大学工学院，北京 100083； 2. 石河子大学机械电气工程学院，石河子 832001 

摘要摘要摘要摘要点点点点击击击击次次次次数数数数: 142

全文下全文下全文下全文下载载载载次次次次数数数数: 61

中文摘要中文摘要中文摘要中文摘要:

      为了提高哈密瓜制干品质、缩短干燥时间，该文将气体射流冲击干燥技术应用于哈密瓜片的干燥，研究了其在不同干燥温度（60、65、70、75和80℃）和风速（5、10、1
5和20 m/s）下的干燥曲线、水分有效扩散系数以及干燥活化能，并建立了气体射流冲击干燥哈密瓜片的数学模型。研究结果表明：哈密瓜片的整个干燥过程属于降速干
燥，水分有效扩散系数在2.38～4.55×10-9 m2/s的范围内随着干燥温度和风速的升高而升高；通过阿伦尼乌斯公式计算出了哈密瓜片的干燥活化能为29.44 kJ/mol。通过决定
系数R2、均方误差的根（RMSE）和卡方检验值（2）等拟合优度评价指标对各种干燥模型进行评价，结果表明：Modified Page模型能很好的预测哈密瓜片气体射流冲击干
燥过程中的水分比变化规律。该研究为使用气体射流冲击技术工业化干燥哈密瓜提供了技术依据。

英文摘要英文摘要英文摘要英文摘要:

      In this paper air impingement drying technology was applied to drying Hami melon to improve the drying quality and decrease the drying time. The drying curves, moisture 
effective diffusivity and the activation energy of Hami melon drying were investigated under different drying temperatures (60、65、70、75 and 80℃) and air velocities (5、10、15 
and 20 m/s). The mathematical model of air impingement drying Hami melon flake was obtained. The Fick’s second law of diffusion was used to calculate the moisture effective 
diffusivity, which increased from 2.38×10-9 to 4.55×10-9 m2/s with increasing the drying temperature and air velocity. The activation energy was 29.44 kJ/mol, which was determined 
from Arrhenius equation. According to the statistical parameters as the correlation coefficient(R2)、root mean square error(RMSE) and 2 , the modified Page model was best for 
predicting the moisture ratio change kinetics of Hami melon flakes during its drying process. The research can provide technical basis for industrial drying of Hami melon by air 
impingement drying technology.
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