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摘要：本发明公开了一种白藜芦醇纳米脂质体及其制备方法。该方法，包括如下步骤：将白藜芦醇、膜材、抗氧化

剂和有机溶剂混合溶解，成膜同时除去所述有机溶剂，再加入缓冲液进行水合，得到白藜芦醇脂质体的粗悬液，将所得

粗悬液进行高压微射流处理，得到所述白藜芦醇纳米脂质体。本发明采用高压微射流法经过溶解、脂质形成、充分水

合、微射流分散等步骤制得白藜芦醇纳米脂质体。该白藜芦醇纳米脂质体均匀一致，粒径小，包封率高，稳定性良好。

ꄴ 前一个： 无

ꄲ 后一个： 无
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