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成果摘要： 

该项成果是科技部2002年农业科技成果转化资金项目。纳米SiOx保鲜果蜡选用天然动、植物蜡作为成膜剂，加入纳米

硅基氧化物（SiOx）等天然材料精制而成，主要用于果蔬采后处理，涂于果蔬表面形成一层光亮、透明的可食性蜡膜，

保护果面，减少水分蒸发，防止微生物侵染，增加色泽、亮度、质感，改善外观，控制呼吸，延缓衰老，延长果蔬贮藏

期和货架期，提高果蔬档次及市场竞争力，可用于苹果、柑、橘、橙、柚、梨、油桃、芒果、番木瓜、香蕉、葡萄、精

品西甜瓜、西红柿等瓜果类蔬菜采后处理过程中的上光打蜡。研究中加入纳米（SiOx）新材料，被处理水果的O_2吸收

和CO_2释放明显降低，随着SiOx材料的添加量变化，蜡膜的透气性亦发生变化，强化了气体控制和保鲜功能，能更有

效地提高水果贮藏性能，延长货架期。果蜡中加入纳米SiOx材料后，涂蜡果在高湿低温或高湿高温环境下贮藏，蜡层的

膜质感和色泽、亮度明显改善，既可在采收后集中清洗、分级、涂蜡、贮藏，亦可在上市前涂蜡处理。纳米SiOx保鲜果

蜡可通过机械或人工涂抹，适用于各种机械打蜡设备，药液不稀释。处理1000kg水果需要药液1-1.5kg；人工涂抹：果

品清洁后取少量果蜡，用软布均匀涂抹于果面晾干；处理1000kg柑橘需要药液约2kg。  
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