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摘要  利用低谷蛋白含量（low glutelin content， LGC）粳稻品种W1721与大面积应用的杂交粳稻恢复系

轮回422构建了重组自交系群体。根据种子总蛋白质的SDS PAGE带型，推断各单株LGC位点的基因型。在排

除脂肪的影响下，比较了基因型LGCLGC（谷蛋白含量较醇溶蛋白低）与基因型lgclgc（谷蛋白含量较醇溶蛋白

高）在RVA谱特征值上的差异，以及同一基因型内总蛋白质含量与淀粉RVA谱特征值的关系。结果表明基因型

LGCLGC的崩解值和回复值的平均值分别显著和极显著大于基因型lgclgc；LGC对崩解值和回复值的相对加性效

应分别为3.91%和4.45%，贡献率分别为4.81%和12.81%。LGCLGC型的稻米，总蛋白质含量与崩解值和消

减值分别存在显著的负线性回归和正线性回归关系，贡献率分别为9.86%和11.48%；lgclgc型的稻米，总蛋白

质含量与消减值和回复值都存在极显著的负线性回归关系，贡献率分别为13 41%和27.88%。结合前人研究
认为，稻米食味品质受谷蛋白相对于醇溶蛋白的含量以及总蛋白质含量的影响；而总蛋白质含量对食味品质的影
响因谷蛋白相对于醇溶蛋白的含量的不同而异。因此，育种工作中应当把谷蛋白相对于醇溶蛋白的含量以及总蛋
白质含量同时作为选择指标。  
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