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成果摘要： 

该课题为樱桃MA贮运保鲜技术研究与开发。根据果实呼吸-薄膜渗气在一定条件下达到动态平衡的原理，研发了MAP

（N-MAP）+冷藏保鲜技术，能使樱桃的贮藏期达到45d-75d，最长可达110d，比国外报道延长30d，比国内报道延长

15d，好果率在98%以上。应用MAP（N-MAP）+长途运输技术，能使大樱桃常温保质期达到5-10d，比不用MAP贮藏延

长3-5d，商品率在95%以上，基本保持了樱桃采收时的色泽、风味，深受消费者的欢迎。该研究解决了CA贮藏出库后

继续气调的问题及解除CA后果实表面结露的问题。 
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机采棉加工技术综合示范 

红花种植、加工产业化开发 
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