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本报讯 目前，以AA肉鸡为代表的快大型白羽肉鸡，其风味品质远远不能满足消费者的需求，科技工

作者正在努力改善其风味。中国农业科学院饲料研究所单胃动物饲料创新团队针对这一问题，在营养调

控方面进行了深入系统的研究，获得了系列有价值的发现。 

该科研团队通过蛋白质组学技术研究了肉碱调控鸡肉生长的分子机制。研究发现，补充 L -肉碱后

肌细胞能量供能和ATP再生增强，显著增加腿肌重量，同时还间接起到维持肌细胞完整性，恢复肌纤维退

变的作用，从而更好地改善鸡肉品质。科研团队还使用甜菜碱、大豆异黄酮、益生素（粪肠球菌）以及

沙棘黄酮等饲料添加剂及其组合添加到肉鸡饲料中，这一做法提高了生产性能、鸡肉的肌苷酸含量，改

善了鸡肉的品质。 

研究证实，益生素可以影响肉鸡肝脏戊糖磷酸化和三羧酸循环调控能量供应，增强氨基酸同化代

谢，提高肝脏抗氧化和免疫相关蛋白的表达，从而起到调控鸡肉品质的作用。研究发现肉鸡肌内脂肪沉

积、分布及风味品质可以通过营养手段得以提高，同时揭示了沙棘黄酮对肉鸡肌内脂肪沉积调控的信号

通路。这为实现肉鸡功能性组织的营养调控提供新的思路和理论依据。 （王苑） 

《中国科学报》 (2014-12-03 第6版 科研) 

中国农科院饲料所发现让鸡肉更营养的调控技术
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营养结构决定身体结构和体质。 
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听到蛋白质组学研究，我就感到疑惑，不是说这个技术还不精确吗？以后能不能把文章连接也发出来哦 
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