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（食品学院 2009年04月28日 报道）

 

4月23日，教育部组织同行专家，对我校完成的“乳品真蛋白检测技术研究与方法筛

选”项目进行了成果鉴定。  

课题负责人傅泽田教授向来自国家食品质量监督检验中心、农业部奶及奶制品质量监

督检验测试中心、中国计量科学研究院、中国疾病预防控制中心营养与食品安全所、北京

市理化分析测试中心、北京市食品安全监控中心和北京市营养源研究所等单位的专家进行

了课题研究工作报告。食品学院侯彩云教授做了技术研究汇报。  

早在2004年“阜阳劣质奶粉事件”发生之际，课题组就将研究重点瞄准了乳品中有可

能非法添加的非乳成分检测技术，并针对现行国家标准中所存在的对其中的非蛋白含氮物

无法有效鉴别的问题，将生鲜乳中真蛋白检测技术的研究纳入了由副校长傅泽田教授主持

的国家“863”项目“生鲜农产品质量安全可追溯系统研究与示范”的研究内容。  

2008年“三鹿肾结石奶粉事件”被曝光后，课题组第一时间积极与有关部门联系，得

到了农业部农产品质量安监局相关部门的支持，及时推出了可以对乳品中真实的蛋白质含

量进行测定的标准：NY/T 1678-2008。该标准是迄今国内外与“蛋白质”相关的标准中，

唯一不会将三聚氰胺误判为“蛋白质”的标准。  

课题组提出了一种在对乳品中的真蛋白进行测定的同时，可以对其中是否含有三聚氰

胺的现象予以同步监测的方法。该方法无需对样品进行特殊的处理，较现行的三聚氰胺标

准测定方法操作更加简便和有效，在非应急的正常生产过程中，也可以对乳品的质量安全

进行实时风险评估。在此基础上，课题组提出了“真蛋白率”和“蛋白差”的概念，为间

接测定乳品中的水解蛋白以及非蛋白氮含量、进一步规范乳品的生产提供了必要的技术保

障。  

专家们听取汇报后，观看了研究生刘莹的现场演示，认真审查了技术文件资料，经质

询讨论，充分肯定了课题组所提出的乳品真蛋白三氯乙酸-双缩脲比色分析方法以及可同

时测定乳品真蛋白和三聚氰胺的毛细管电泳分析方法，并一致认为课题组研制开发的乳品

真蛋白数字分析与图像检测系统填补了国内外乳品领域空白，达到国际先进水平。鉴定委

员会还建议课题组进一步开展深入研究，拓宽应用领域，加快成果的推广应用，为切实保

障乳品质量安全奠定必要的技术基础。  

受教育部科技发展中心委托，校长助理、科技发展研究院常务副院长龚元石教授主持

鉴定会。食品学院副院长郭顺堂教授、科技处白玉华以及课题组其他成员参加了会议。 
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□ ［北京考试报］中国农大

选聘科研助理本科生月薪

不低于1500元 [05-14]

□ ［学院领导谈科学发展］

王秀清：以人为本、运用

科学发展观提高我们的教

学科研水平 [05-12]

□ ［聚焦就业］我校科研助

理岗位启动 校长助理龚

元石解读相关政策 [05-

08]

□ 涿州实验场学习总书记讲

话精神 加快教学科研基

地建设（图文） [05-08]
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