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成果摘要： 

  本项研究以鲜西洋参为主要原料，直接加工成供消费者食用的两种保健食品。两项产品均采用蜂蜜、白糖为主要辅

料，形成高糖的抑菌环境，使产品既味美又可长期贮存。本研究的渗蜜法为真空低温条件下进行，产品金黄色，蜜糖不

会焦化，可重复使用，从而减少有效成份的损失。本项研究的两种产品均为一次加工成直接食用消费品，并保持了西洋

参的全成分。提供了符合西洋参消费需求特点和成熟的食品加工技术结合的实用产品。提供了一种西洋参去苦味不破坏

有效成分的方法，并制定了科学的产品标准，先进的检测方法指纹图谱。 
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