2010年度川菜发展研究中心立项项目
（自然科学）
	项目编号
	项目名称
	项目类别
	主持单位
	项目负责人

	CC10Z01
	酱油强化复合曲生产关键技术研究
	重点项目
	四川理工学院
	黄  丹

	CC10Z02
	四川冬菜资源综合开发利用
	重点项目
	四川工商职业技术学院
	邓  林

	CC10Z03
	郫县豆瓣风味特征及对传统川菜风味影响的研究
	重点项目
	北京联合大学旅游学院
	许荣华

	CC10Z04
	“中国葫芦（福禄）宴”研究与开发
	一般项目
	四川烹饪高等专科学校
	周世中

	CC10Z05
	四川泡菜中亚硝酸盐含量控制研究
	一般项目
	四川农业大学
	付  刚

	CC10Z07
	食品添加剂在川菜中的应用及安全使用指导
	一般项目
	四川烹饪高等专科学校
	尹  敏

	CC10Z09
	芫荽抑菌成分的提取及其抑菌性能的研究
	一般项目
	四川理工学院
	曹新志

	CC10Z06
	通过脂肪酸成分分析鉴别地沟油的研究
	青年基金项目
	四川烹饪高等专科学校
	黄韬睿

	CC10Z08
	川菜中果蔬菜肴的食品安全控制技术研究
	青年基金项目
	四川烹饪高等专科学校
	谭  杨

	CC10Z10
	餐饮营养信息标注的可行性研究及模式探讨
	后期资助项目
	四川烹饪高等专科学校
	王  鑫

	CC10Z11
	人工饲养野山猪肉产品的开发
	后期资助项目
	四川烹饪高等


