	2007年度

	1. 
	一种提高微生物法制备过氧化氢酶保存稳定性的方法
	ZL200410014631.5
	2007.06.13
	陈  坚  王明星

李  寅  华兆哲

	2. 
	一种抑制谷氨酰胺转胺酶发酵法制酶制剂中蛋白酶的方法
	ZL200510040489.6
	2007.05.30
	陈  坚  刘  和

崔  莉  张东旭

	3. 
	一种低度起泡苹果酒的苹果酸乳酸发酵技术
	ZL200410064924.4
	2007.01.31
	徐  岩

	4. 
	一种苹果酒中香气物质的分析方法
	ZL03113273.1
	2007.06.06
	徐  岩

	5. 
	一种用凹凸棒粘土合成洗涤助剂的方法
	ZL200510094592.9
	2007.01.17
	王兴国  刘元法

金青哲

	6. 
	一种固定化重组高温β-半乳糖苷酶的制备方法 
	ZL200510094480.3
	2007.05.09
	陈  卫

	7. 
	一种干法制造固体焦糖色素的方法
	ZL03112946.3
	2007.07.25
	顾正彪

	8. 
	一种木材用淀粉胶粘剂的制备
	ZL200510040113.5
	2007.01.03
	顾正彪  

	9. 
	一种以食用油加工下脚料制备生物柴油的方法
	ZL200610039115.7
	2007.12.19
	王兴国  金青哲

刘元法

	10. 
	一种酶法综合利用虾加工下脚料的方法
	ZL200510038285.9
	2007.05.16
	夏文水

	11. 
	一种可常温保藏的砂锅鱼头的加工方法
	ZL200510094344.4
	2007.04.04
	夏文水

	12. 
	一种防止杨梅汁贮藏期褪色的热烫预处理方法
	ZL200510039031.9
	2005.04.22
	张  慜

	13. 
	前期热风后期真空微波联合干燥制备颗粒状果蔬脆粒的方法
	ZL200510038918.6
	2007.01.17
	张  慜

	14. 
	一种易腐果蔬较长期贮藏的三阶段减压保鲜方法
	ZL200510038919.0
	2007.01.17
	张  慜

	15. 
	一种果蔬干制品或油炸脆片达到玻璃态贮藏条件的确定方法
	ZL200510039033.8
	2007.09.05
	张  慜

	16. 
	一种提高速冻调理果蔬品质的玻璃贮藏方法
	ZL200510039034.2
	2007.09.05
	张  慜

	17. 
	富硒控制热刺激自由基改善脱水绿色蔬菜中叶绿素保存的方法
	ZL200510040868.5
	2007.06.06
	张  慜

	18. 
	一种延长易腐烂果蔬保鲜期的三段复合预处理方法
	ZL200510040869.X
	2007.02.21
	张  慜

	19. 
	保持调理冷冻淡水虾蟹带壳水产品细嫩质构和风味的方法
	ZL200610039317.1
	2008.03.26
	张  慜

	20. 
	一种纯大豆乳酸菌发酵饮料的制备方法 
	ZL200510038298.6
	2007.05.30
	周惠明

	21. 
	一种植物水饮料及其制备方法
	ZL20041 0013078.3
	2007.03.14
	谢明勇

	22. 
	吸附离子交换联用除蜂胶中铅
	ZL200310122475.X
	2007.05.02
	邓泽元  章晋武

张盛木

	23. 
	生物质基无甲醛室内用的人造板木材胶粘剂及其制备方法
	ZL 200410061231.X
	2007.12.12
	阮榕生  刘玉环

林向阳  刘成梅

涂宗财

	24. 
	Method and apparatus for non-thermal pasteurization of living-mammal-instillable liquids
	US Patent No: 6,911,225
	2005.06.28
	Ruan, R., H. Ma, P. Chen, S. Deng, and X. Lin.

	25. 
	Non-thermal disinfection of biological fluids using non-thermal plasma
	US Patent No: 7,011,790
	2006.03.14
	Ruan, R., H. Ma, P. Chen, S. Deng, X. Lin, D. Oyen, R. Bowman


