	序号
	专   利   名   称
	专利申请号
	申请日
	完成人

	1. 
	一种具有表面增强拉曼活性的自组装材料的制备方法
	201010605799.9 
	2010.12.27
	胥传来

	2. 
	一种西瓜果斑病毒金标核酸试纸条及其制备和应用
	201010606747.3 
	2010.12.27
	胥传来

	3. 
	一种双酚A亚微米磁性分子印迹的制备及在包装食品检测前处理中的应用
	201110158660.9 
	2011.6.14
	胥传来

	4. 
	一种基于自组装材料对癌细胞表面增强拉曼检测的方法
	201110174033.4 
	2011.6.27
	胥传来

	5. 
	一种快速检测样品中金黄色葡萄球菌的试剂盒及检测方法
	201110173955.3 
	2011.6.27
	胥传来

	6. 
	一种通用型抗生素检测传感器的制备方法及其应用
	201110173954.9 
	2011.6.27
	胥传来

	7. 
	一种基于新型自组装材料对癌细胞表面增强拉曼检测的方法
	　
	2011.6.28
	胥传来

	8. 
	一种具有手性信号的不对称四面体组装结构的制备方法
	201110174032.X 
	2011.6.28
	胥传来

	9. 
	一种新型抗生素检测传感器的制备及应用
	　
	2011.6.28
	胥传来

	10. 
	净化三聚氰胺的免疫亲和色谱柱及用其净化三聚氰胺的方法
	201110187475.2 
	2011.7.6
	胥传来

	11. 
	一种快速检测铅离子的胶体金层析试纸条
	201110187474.8 
	2011.7.6
	胥传来

	12. 
	一种通用型抗生素检测传感器的制备方法及其应用
	　
	2011.11.7
	胥传来

	13. 
	一种速冻汤包面皮品质改良的方法
	201110094714X 
	2011.4.15
	徐学明

	14. 
	一种直径小于2毫米的乳仔猪颗粒饲料的加工方法
	201110094713.5 
	2011.4.15
	徐学明

	15. 
	一种真空调味醉鱼干的生产方法
	201110130244.8 
	2011.5.19
	徐学明

	16. 
	一种反相高效液相色谱快速检测苯乳酸异构体的方法
	201110215766.8 
	2011.7.29
	徐学明

	17. 
	一种高纯度乳果糖的制备方法
	201110081858.1 
	2011.4.1
	杨瑞金

	18. 
	一种利用综合利用茶籽油和茶皂素的加工方法
	　
	2011.5.27
	杨瑞金

	19. 
	一种从油茶籽中提取油茶籽油和茶皂素的方法
	201110165902.7 
	2011.6.20
	杨瑞金

	20. 
	一种从枇杷叶中提取熊果酸的方法
	201110279482.5 
	2011.9.20
	杨瑞金

	21. 
	富含低聚木糖的小麦麸皮饮料制作方法
	2011102827424 
	2011.9.22
	杨瑞金

	22. 
	一种在面包制作中具有强筋作用的固定化葡萄糖氧化酶的制备方法
	　
	2011.10.11
	杨瑞金

	23. 
	一种利用耐盐蔬菜及其籽油制作复合重组休闲脆片的方法
	201110252693.X
	2011.8.30
	张  慜

	24. 
	一种耐盐蔬菜与海鱼重组休闲脆粒的负压微波喷动方法
	201110252707.8 
	2011.8.30
	张  慜

	25. 
	一种耐盐蔬菜与冷冻混合鱼重组的均匀休闲脆粒的制作方法
	201110252729.4 
	2011.8.30
	张  慜

	26. 
	一种以耐盐蔬菜菜籽为原料制备高亚油酸比例食用油的方法
	201110252695.9 
	2011.8.30
	张  慜

	27. 
	一种用耐盐蔬菜与冷冻混合鱼重组生产均匀休闲脆粒的方法
	201110252729.4 
	2011.8.30
	张  慜

	28. 
	一种含特定农药速冻果蔬原料后期降解同时保质的理化处理方法
	　
	2011.10.12
	张  慜

	29. 
	一种利用脱腥大豆纤维制取减肥功能性珍稀饮料的方法
	　
	2011.10.12
	张  慜

	30. 
	一种莴苣常压微波喷动床高效均匀化干燥方法
	　
	2011.10.12
	张  慜

	31. 
	一种杨梅果汁不良风味检测及改善的方法
	　
	2011.10.12
	张  慜

	32. 
	一种杨梅多酚的高效分离提取方法
	201110365289.3 
	2011.10.17
	张  慜

	33. 
	一种紫外与纳米氧化锌联合杀菌方便素菜肴的方法
	201110362635.2 
	2011.11.16
	张  慜

	34. 
	一种保持风味好的鱼肉酱加工高温高压杀菌技术
	　
	2011.11.17
	张  慜

	35. 
	一种常压与负压相结合的微波喷动床均匀化干燥莴苣的方法
	201110365286.X 
	2011.11.17
	张  慜

	36. 
	一种富可溶性膳食纤维的功能性杨梅饮料的制作方法
	201110365277.0 
	2011.11.17
	张  慜

	37. 
	一种含特定农药蔬菜原料加工前降解同时保质的理化处理方法
	201110365276.6 
	2011.11.17
	张  慜

	38. 
	一种热加工稳定的鱼面制作及保藏方法
	　
	2011.11.17
	张  慜

	39. 
	一种醉鱼风味与货架期联合控制品质的技术
	　
	2011.11.17
	张  慜

	40. 
	杨梅果汁主要不良风味检测及改善的方法
	201110367719.5 
	2011.11.18
	张  慜

	41. 
	一种艾草预处理护色结合超声速冻及解冻保持品质的方法
	2011103735059 
	2011.11.22
	张  慜

	42. 
	一种利用冻鱼制作长货架期风味卤鱼的方法
	201110373509.7 
	2011.11.22
	张  慜

	43. 
	一种即食松脆脱水鱼丸的负压微波分段联合干燥制作方法
	2011103781269 
	2011.11.24
	张  慜

	44. 
	一种快速复水的均匀脱水鱼丸的联合干燥制作方法
	201110378109.5 
	2011.11.24
	张  慜

	45. 
	一种通过变温美拉德反应控制色泽形成的方法
	　
	2011.5.10
	张晓鸣

	46. 
	一种通过调控原料肽分子量分布提高美拉德肽产率的方法
	　
	2011.5.24
	张晓鸣

	47. 
	一种通过酶交联作用提高美拉德肽产率的方法
	　
	2011.6.27
	张晓鸣

	48. 
	一种通过脂肪控制酶解-温和加热氧化制备肉味香精前体物的方法
	　
	2011.6.27
	张晓鸣

	49. 
	快速检测氯霉素残留的胶体金试纸条制备方法
	201010219939.9
	2011.01.12
	刘成梅  罗舜菁涂宗财

	50. 
	一种鱼肽脱腥方法
	201110119921.6
	2011.11.23
	涂宗财  李金林刘成梅

	51. 
	一种淀粉基可降解塑料母粒及制备和发泡塑料的方法
	201110376124.6
	2011.11.23
	李建科  杨有仙  高炜丽  赵  燕  

	52. 
	用于被修饰蛋白分离鉴定的电泳分析方法
	201110299468.1
	2011.10.09
	陈红兵  简  珊吴志华  佟  平

	53. 
	一种茶酱料及其制备方法
	201010598778.9
	2011.06.15
	谢明勇  熊  涛宋苏华

	54. 
	一种发酵茶饮料及其制备方法
	201010598777.4
	2011.06.15
	熊  涛  谢明勇宋苏华  关倩倩

	55. 
	一种发酵番茄酱及其制备方法
	201010598777.4
	2011.04.27
	谢明勇  熊  涛宋苏华  关倩倩

	56. 
	一种发酵胡萝卜酱及其制备方法
	201010598780.6
	2011.04.27
	熊  涛  谢明勇关倩倩  宋苏华

	57. 
	一种柑橘酱及其制备方法
	201010598776.X
	2011
	熊  涛

	58. 
	一种果蔬酱及其制备方法
	201010598781.0 
	2011
	熊  涛  谢明勇关倩倩  宋苏华 

	59. 
	一种木瓜酱及其制备方法
	201010598782.5
	2011.04.27
	熊  涛  谢明勇关倩倩  宋苏华 

	60. 
	一种从白木通果皮中提取果胶的方法
	201110027103.3
	2011.01.26
	熊  华  蒋  岩杜研学  胡居吾

	61. 
	一种水碱两步法从白木通籽中提取蛋白的方法
	201110027081.0
	2011.01.26
	熊  华  杜研学蒋  岩  史苏华

	62. 
	一种真菌介导的微藻固定化处理废水的方法
	201010598782.5
	2011
	阮榕生  周文广程艳玲  李  筠

	63. 
	一种真菌介导微藻收获的方法
	201110027103.3
	2011
	阮榕生  周文广程艳玲  李  筠

	64. 
	一种固体酸和固体碱共同催化高酸值光皮树油生产生物柴油的方法
	201110166011.3 
	2011.06.20
	彭  红  张锦胜刘玉环  万益琴 阮榕生 

	65. 
	一种微波辅助催化皂类脱羧法制备烃类燃料的方法
	201110191318.9 
	2011.07.08
	刘玉环  阮榕生王允圃  万益琴张锦胜  彭  红

	66. 
	一种连续式油脂转化脂肪酸低碳醇酯的方法
	201110057862.3 
	2011.06.23
	刘玉环  阮榕生江香梅  张锦胜万益琴  彭  红 

	67. 
	一种无甲醛蛋白质基木材胶黏剂的制备及其使用方法
	201110186341.1 
	2011
	刘玉环  阮榕生

	68. 
	学龄前儿童营养油
	201110023811.X
	2011.01.21
	李  静  邓泽元范亚苇  刘  蓉 

	69. 
	糖尿病人群营养油
	201110023788.4
	2011.01.21
	李  静  邓泽元范亚苇  刘  蓉 

	70. 
	心血管疾病人群营养油
	201110023769.1
	2011.01.21
	李  静  邓泽元范亚苇  刘  蓉 

	71. 
	复合菌发酵高纤维农副产品生产动物益生菌饲料的方法
	201110237021.1
	2011.08.18
	邓泽元  刘志刚范亚苇  胡蒋宁

	72. 
	利用高纤维农副产品发酵生产类胡萝卜素的方法
	201110237023.0 
	2011.08.18
	邓泽元  刘志刚李  静

	73. 
	一种粗壮脉纹孢菌及其孢子中天然类胡萝卜素的提取方法
	201110237029.8 
	2011.08.18
	邓泽元  刘志刚李  静

	74. 
	一种利用樟树籽油制备低/无反式脂肪酸塑性油脂的方法
	201110237081.3
	2011.08.18
	胡蒋宁  邓泽元唐  亮  刘  蓉

	75. 
	酸碱分步催化樟树籽油制备单癸月桂酸甘油酯的方法
	201010100642.0 
	2010.01.25
	曾哲灵  万冬满彭  超  罗春燕

	76. 
	一种单癸月桂酸甘油酯的制备方法
	201010100643.0 
	2010.01.25
	曾哲灵  万冬满彭  超  罗春燕

	77. 
	DGGE法在微生物快速分类中的应用
	201110118537.4 
	2011.11.16
	魏  华  陈廷涛许恒毅  徐  锋


