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要!旨在研究不同品种驴的屠宰性能'肉品理化指标和加工特性&本试验选取
:

月龄的关中驴'德州驴'广灵

驴'庆阳驴'沁阳驴'疆岳驴'云南驴
:

个品种的母驴各
.

头!分别测定屠宰性能!背最长肌和臀肉中水分含量'蛋白

含量'脂肪含量'剪切力以及熟肉率等指标&结果表明!

:

月龄阶段!德州驴宰前活重'胴体重'净肉重显著高于其他

驴种"

:

&

&'&1

#!净肉率显著高于关中驴'庆阳驴和云南驴"

:

&

&'&1

#&疆岳驴屠宰率显著高于关中驴'庆阳驴'泌

阳驴和云南驴"

:

&

&'&1

#&广灵驴和关中驴两部位肉的脂肪含量达到了
0o

以上!其中背最长肌脂肪含量显著高

于泌阳驴和云南驴"

:

&

&'&1

#!臀肉脂肪含量显著高于其他驴种"

:

&

&'&1

#&广灵驴'关中驴和德州驴背最长肌的

剪切力值显著低于泌阳驴和云南驴"

:

&

&'&1

#&德州驴两部位肉的熟肉率最高!其中背最长肌熟肉率显著高于广

灵驴'关中驴和庆阳驴"

:

&

&'&1

#!臀肉熟肉率显著高于广灵驴'关中驴'泌阳驴'庆阳驴和疆岳驴"

:

&

&'&1

#&综上

表明!德州驴为具有良好肉用潜能的大型驴种&疆岳驴'广灵驴和泌阳驴也同样具有肉用开发潜能&广灵驴和关

中驴储脂能力相对较好!具有成为高档原料肉的潜能&

关键词!驴种(屠宰性能(驴肉(理化指标(加工特性
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驴在全球均有分布!其中亚州驴所占比例最大!

约为全球驴总数的
):o

&中国驴存栏量居世界第

一*

%

+

!且品种繁多!仅2中国畜禽遗传资源志
!

马驴驼

志3

*

0

+中就收录了
0)

个独具特色的地方品种&食用

驴肉的历史在我国已有千年之久!唐代孙思邈的2千

金食治3中就有食用驴肉治病的记载!明代李时珍

2本草纲目3对驴肉的滋补疗疾作用进行了阐述!清

代以后全国各地食用驴肉已极为普遍!而且民间出

现了诸多地方著名驴肴风味名品&由于受役用的影

响!人们对驴肉的认知还停留在役用淘汰的阶段&

不能满足消费者对优质驴肉的需要&随着驴由役用

逐渐向肉用转变!各驴种产肉性能的研究引起人们

的广泛兴趣&研究驴种的生产特性!可以更好地开

发利用我国地方驴种&但目前国内外对驴的相关研

究多集中于驴种的遗传相关性*

*!)

+

!体重体尺的关

系*

1!.

+

'保种与开发利用*

:!(

+

!淘汰役用驴产肉性

能*

/!%&

+

!以及驴肉的营养成份*

%%!%:

+等方面&肉用驴

种选育方面的研究较少!对于我国不同品种间屠宰

性能和肉品特性的比较研究更未见报道&

本试验对我国
:

个地方品种驴的屠宰性能!背

最长肌和臀肉中水分含量'蛋白含量'脂肪含量'剪

切力以及熟肉率等指标进行了测定!研究比较了各

驴种屠宰性能!部位肉理化指标及加工特性!为今后

肉用驴的选育'开发提供理论依据&同时也为后续

的驴肉产品的开发'生产和加工提供基础参数&

#

!

材料与方法

#C#

!

试验材料

%'%'%

!

试验动物的选择
!!

选择自然生长状态下!

体格健康的关中驴'德州驴'广灵驴'庆阳驴'沁阳

驴'疆岳驴'云南驴
:

个品种的
:

月龄母驴各
.

头&

%'%'0

!

试验动物的处理
!!

将待宰驴只运输到定

点屠宰场!进行编号!活驴进厂"场#后停食!充分休

息不少于
%0A

!充分饮水!空腹
0)A

后由兽医检疫

人员签发2准宰证3或2准宰通行证3进行屠宰&宰前

驴体充分沐浴!体表无污垢&屠宰采用颈动脉放血

法(剥皮'去头蹄'去内脏'冲淋之后测胴体重&按照

常规的胴体分割方法!进行分割(取下整块的背最长

肌和臀肉各
0T

D

左右!急冻保存之后带回实验室进

行检测&

#C!

!

试验方法

%'0'%

!

屠宰性能的测定
!!

宰前活重$即屠宰前绝

食
0)A

后临宰时的实体质量(胴体重$屠宰的驴除

去头'四肢"从前膝关节和飞节截去#'皮'尾'血和全

部内脏!而保留肾和其周围脂肪的整体重量(净肉

重$剔骨后净肉质量!要求精细剔骨"骨上带肉不超

过
0

!

*T

D

#(骨重
q

胴体重
a

净肉重(皮重$剥下

的干净带毛皮张用电子磅称得的质量(屠宰率
q

新

鲜胴体重%宰前活重
c%&&o

(净肉率
q

净肉重%宰

前活重
c%&&o

(胴体产肉率
q

净肉重%胴体重
c

%&&o

(肉骨比
q

净肉重%骨重&

%'0'0

!

肉品理化指标及加工品质特性的测定
!!

水分含量的测定参照
NX

%

</./1'%1!0&&(

2肉与肉

制品 水分含量测定3

*

%(

+

(蛋白质含量的测定参照

NX

%

</./1'%%!0&&(

2肉与肉制品 氮含量测定3

*

%/

+

(

脂肪含量的测定参照
NX

%

</./1':!0&&(

2肉与肉制

品 总脂肪含量测定3

*

0&

+

(嫩度的测定参照
4O

%

<

%%(&!0&&.

2肉嫩度的测定 剪切力测定法3

*

0%

+

(熟肉

率的测定参照
4O

%

<%***!0&&:

2畜禽肉质的测

定3

*

00

+熟肉率的测定方法&

1%*0
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数据处理

试验数据以,平均值
r

标准差-表示!采用
9P99

%:'&

统计软件的
\-=!]@

B

!54\̀ 5

程序对试验所

得数据进行统计分析!差异显著时进行
MI-6@-

法

多重比较分析&

!

!

结
!

果

!C#

!

各驴种屠宰性能的比较研究

0'%'%

!

各驴种间胴体指标的比较
!!

由表
%

可见!

德州驴宰前活重最大!显著高于其他各品种"

:

&

&m&1

#(广灵驴和泌阳驴宰前活重次之!显著高于庆

阳驴'疆岳驴和云南驴"

:

&

&'&1

#!云南驴宰前活重

显著低于其他品种"

:

&

&'&1

#&德州驴的胴体重和

净肉重最高!显著高于其他各品种"

:

&

&'&1

#(广灵

驴和泌阳驴的胴体重和净肉重次之!显著高于庆阳

驴和云南驴"

:

&

&'&1

#(云南驴胴体重和净肉重显

著低于其他品种"

:

&

&'&1

#&德州驴的骨重最大!

显著高于关中驴'庆阳驴'疆岳驴和云南驴"

:

&

&m&1

#(广灵驴的骨重显著高于庆阳驴和云南驴

"

:

&

&'&1

#(云南驴的骨重显著低于其他品种"

:

&

&'&1

#&德州驴'广灵驴和疆岳驴的皮重显著高于泌

阳驴'庆阳驴和云南驴"

:

&

&'&1

#!云南驴的皮重显

著低于其他品种"

:

&

&'&1

#&

0'%'0

!

各驴种间屠宰指标的比较
!!

数据表明"表

0

#$疆岳驴屠宰率显著高于关中驴'泌阳驴'庆阳驴

和云南驴"

:

&

&'&1

#!德州驴和广灵驴的屠宰率显

著高于云南驴"

:

&

&'&1

#&德州驴的净肉率显著高

于关中驴'庆阳驴和云南驴"

:

&

&'&1

#!云南驴净肉

率显著低于其他各品种"

:

&

&L&1

#&云南驴胴体产

肉率显著低于其他各品种"

:

&

&L&1

#&德州驴的肉

骨比显著大于其他各品种"

:

&

&'&1

#!云南驴的肉

骨比显著低于其他各品种"

:

&

&'&1

#&

表
#

!

各驴种胴体指标

G6@>2#

!

Q6/76--)39)7640/-089)882/234@/229-903V2

B

T

D

品种

X7=="

宰前活重

_$U=S=$

D

A8

胴体重

E@76@,,S=$

D

A8

净肉重

4=82=@8S=$

D

A8

骨重

X#-=S=$

D

A8

皮重

<@7=S=$

D

A8

德州驴
M=WA#I"#-T=

B

%*0'(&r.'(*

@

.(':%r.'/:

@

1%':(r.'1)

@

%.'0*r%'11

@

/'&:r&'%:

@

广灵驴
NI@-

D

>$-

D

"#-T=

B

%%1'0&r.'10

L

1.'/*r*'/(

L

)%'*(r0'/(

L

%1':&r%'&/

@L

/'&0r&'0/

@

关中驴
NI@-WA#-

D

"#-T=

B

%&:'%&r.':)

L6

1%')0r1'.%

L6

*:'**r*'*/

L6

%)'%*r0'0.

L6

('*(r&')(

@L

泌阳驴
X$

B

@-

D

"#-T=

B

%%('1&r('*1

L

1:'**r1':/

L

)0'%:r*')0

L

%1'%:r%'%:

@L6

:'(*r%'%:

L

庆阳驴
e$-

DB

@-

D

"#-T=

B

//'.:r.':)

6

):'((r)'%*

6

*)'1*r0':&

6

%*'*)r%'1&

6

:'(:r&'.1

L

疆岳驴
K$@-

DB

I="#-T=

B

%&%'00r%0'0/

6

1*'*&r)':%

L6

*:'(1r)'&%

L6

%)'%1r%')%

L6

('/0r&'./

@

云南驴
OI--@-"#-T=

B

.1'&&r%)'1.

"

0('(*r.'.1

"

%('%:r*'.:

"

/'/0r%'*.

"

)'1%r&'/&

6

同列中肩标标注相同字母的表示品种间差异不显著"

:

%

&'&1

#(不同字母间表示差异显著"

:

&

&'&1

#&下同

<A=,@2=>=88=7$-8A=,@2=6#>I2-$-"$6@8=-#,$

D

-$Q$6@-8"$QQ=7=-6=

"

:

%

&'&1

#(

M$QQ=7=-8>=88=7,$-8A=,@2=6#>I2-$-"$6@8=

,$

D

-$Q$6@-8"$QQ=7=-6=

"

:

&

&'&1

#

'<A=,@2=@,L=>#S

表
!

!

各驴种屠宰指标

G6@>2!

!

D>6L

1

542/)39)7640/-089)882/234@/229-903V2

B

品种

X7=="

屠宰率%
o

9>@I

D

A8=77@8=

净肉率%
o

4=82=@87@8=

胴体产肉率%
o

Z=@86@76@,,7@8=

肉骨比

Z=@8L#-=7@8$#

德州驴
M=WA#I"#-T=

B

1%':.r)'..

@L

*('/(r)'0%

@

:1'0*r0'1&

@

*'%%r&'*/

@

广灵驴
NI@-

D

>$-

D

"#-T=

B

)/')%r%':1

@L

*1'/0r%'..

@L

:0'.(r%'&.

@

0'1/r&'%.

L

关中驴
NI@-WA#-

D

"#-T=

B

):'/)r0'((

L6

*)'(%r%'%/

L

:0':*r0')1

@

0'./r&'*)

L

泌阳驴
X$

B

@-

D

"#-T=

B

)('*)r0':1

L6

*1'.0r0'0&

@L

:*'(&r)'./

@

0':(r&'&:

L

庆阳驴
e$-

DB

@-

D

"#-T=

B

)('&*r0'*:

L6

*)'.1r%'*0

L

:0'%(r&'/.

@

0'.&r&'%*

L

疆岳驴
K$@-

DB

I="#-T=

B

10'/)r)'*.

@

*:'1*r0'(1

@L

:&'/)r0'*/

@

0'./r&'**

L

云南驴
OI--@-"#-T=

B

))'1)r)'0/

6

0('%(r0'((

6

.*'(&r/'%:

L

%'(0r&'%(

6

.%*0
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楠等$驴的产肉'理化指标及加工特性比较研究

!C!

!

各驴种肉品理化特性及加工特性的比较

0'0'%

!

各驴种背最长肌相关指标的比较
!!

表
*

显示!各品种间背最长肌的蛋白质含量无显著性差

异"

:

%

&'&1

#!数值均在
0%'1&o

以上&关中驴和广

灵驴的脂肪含量显著高于泌阳驴和云南驴"

:

&

&m&1

#(疆岳驴的脂肪含量次之!显著高于泌阳驴

"

:

&

&'&1

#&德州驴的水分含量显著高于广灵驴和

疆岳驴"

:

&

&'&1

#!关中驴'泌阳驴和云南驴显著高

于广灵驴"

:

&

&'&1

#&云南驴的剪切力值最高!显

著高于除泌阳驴外的其他各驴种"

:

&

&'&1

#(泌阳

驴剪切力值显著高于德州驴'广灵驴'关中驴和庆阳

驴"

:

&

&'&1

#&德州驴熟肉率显著高于广灵驴'关

中驴和庆阳驴"

:

&

&'&1

#&

0'0'0

!

各驴种臀肉相关指标的比较
!!

由表
)

可

见!德州驴'泌阳驴和云南驴臀肉的蛋白含量显著高

于广灵驴'关中驴和庆阳驴"

:

&

&'&1

#!疆岳驴蛋白

含量显著高于关中驴"

:

&

&'&1

#&广灵驴和关中驴

脂肪含量显著高于其他驴种"

:

&

&'&1

#&德州驴的

水分含量显著高于广灵驴和疆岳驴"

:

&

&'&1

#!广

灵驴水分含量显著低于其他驴种"

:

&

&'&1

#&各个

品种间剪切力无显著性差异"

:

%

&'&1

#&德州驴的

熟肉率最大!显著高于广灵驴'关中驴'泌阳驴'庆阳

驴和疆岳驴"

:

&

&'&1

#!云南驴的熟肉率显著高于

广灵驴'关中驴'庆阳驴和疆岳驴"

:

&

&'&1

#&

表
F

!

各驴种背最长肌品质指标

G6@>2F

!

G52

N

L6>)4

B

)392K08D43

5

6CC6EGC(L-7>2089)882/234@/229-903V2

B

品种

X7=="

蛋白含量%
o

P7#8=$-6#-8=-8

脂肪含量%
o

Y-8=72I,6I>@7

Q@86#-8=-8

水分含量%
o

Z#$,8I7=6#-8=-8

剪切力%
T

D

9A=@7Q#76=

熟肉率%
o

3@8=#Q

6##T="2=@8

德州驴
M=WA#I"#-T=

B

00'(:r&'1)

@

%'01r&'/0

@L6

:.'(:r%'*0

@L

*')/r&'(%

6"

.%'1(r*'/%

@

广灵驴
NI@-

D

>$-

D

"#-T=

B

0%'1&r0'*&

@

0'00r&'.:

@

:*'(0r0'.&

"

*'%(r&'0/

6"

11'**r)')*

L

关中驴
NI@-WA#-

D

"#-T=

B

00'%1r%'0:

@

0'*1r%')0

@

:.'&0r%'0.

@L6

*'0*r&'(1

6"

1*':(r%'.)

L

泌阳驴
X$

B

@-

D

"#-T=

B

00'/%r&'*1

@

&'.*r&'0&

6

:.').r%'0(

@L6

1'**r0'*%

@L

1(')0r)'/1

@L

庆阳驴
e$-

DB

@-

D

"#-T=

B

00'&.r&'((

@

%'**r&'0/

@L6

:1'%0r%'.)

L6"

0'1:r&'0*

"

1)'.:r*'0)

L

疆岳驴
K$@-

DB

I="#-T=

B

00'&.r&'(/

@

%'//r&'1(

@L

:)':%r%':0

6"

*'./r%'0%

L6"

1/'0/r*')(

@L

云南驴
OI--@-"#-T=

B

00':.r&')/

@

%'&/r&'1&

L6

:.'%1r%'.&

@L6

.'11r%':/

@

1/')*r*'.)

@L

表
%

!

各驴种臀肉品质指标

G6@>2%

!

*L(

?

(264

N

L6>)4

B

)39)7640/-089)882/234@/229-903V2

B

品种

X7=="

蛋白含量%
o

P7#8=$-6#-8=-8

脂肪含量%
o

Y-8=72I,6I>@7

Q@86#-8=-8

水分含量%
o

Z#$,8I7=6#-8=-8

剪切力%
T

D

9A=@7Q#76=

熟肉率%
o

3@8=#Q

6##T="2=@8

德州驴
M=WA#I"#-T=

B

00'./r&').

@

&'/.r&'%:

L

:('))r&'(*

@

)'*.r%':(

@

1/'.)r*'1/

@

广灵驴
NI@-

D

>$-

D

"#-T=

B

0%'%.r%':1

L6

0')(r%')&

@

:*'1&r%':*

6

*'.)r&'/1

@

1)'.(r0'10

6"

关中驴
NI@-WA#-

D

"#-T=

B

0&':%r&'1(

6

*'&(r%'::

@

:.'11r%'.(

@L

*'*0r&'(&

@

1)':*r0'&(

6"

泌阳驴
X$

B

@-

D

"#-T=

B

00'.:r&'1&

@

&':*r&'%(

L

:.'1(r%'.*

@L

)'))r%'((

@

11'1&r*'0(

L6"

庆阳驴
e$-

DB

@-

D

"#-T=

B

0%'&)r%'1/

L6

%'&(r%'&%

L

:.'(/r%'*/

@L

1'00r%'&0

@

1)'11r*'0%

6"

疆岳驴
K$@-

DB

I="#-T=

B

0%'/)r&'/0

@L

&'(/r&'*1

L

:1'*/r%'/:

L

1'0/r*'00

@

10'0(r%'*/

"

云南驴
OI--@-"#-T=

B

00'/0r&')&

@

&'/(r&'*:

L

:.'/*r%')(

@L

)'(%r%'0*

@

1('()r)'&.

@L

:%*0
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不同驴种间屠宰性能的比较

2中国马驴品种志3

*

0*

+中记载
.

月龄德州母驴

活体重为
%0:'*T

D

&2中国畜禽遗传资源志
!

马驴驼

志3

*

0

+中记载关中母驴的断奶体重"通常在
1

!

.

月

龄#为
(1T

D

!

.

月龄云南母驴的断奶体重为
*(

!

)&

T

D

!本试验中
:

月龄的德州母驴'关中母驴和云南

母驴测得的体重结果均在此范围&2中国畜禽遗传

资源志
!

马驴驼志3

*

0

+中记载成年广灵母驴体重为

**%'.:T

D

!成年泌阳母驴体重为
0.*'&)T

D

!成年庆

阳母驴体重为
0)0'.1T

D

&根据品种志中数据推断

的断奶母驴体重基本达到成年母驴体重的
0)'&o

!

*:'&o

的规律!本试验中广灵母驴'泌阳母驴和庆阳

母驴体重也在正常范围内&疆岳驴为喀什地区的改

良驴种!体型较大!体重体尺优于当地的小型驴新疆

驴&本试验所选取的驴只是自然生长的正常的健康

动物!因此其基本参数可认为具有代表性&

资料记载!未经肥育的中上等膘情的成年泌阳

母驴的屠宰率为"

)('*%r%'*1

#

o

!未经肥育的成年

庆阳驴屠宰率为
)&o

!

1&o

*

0)

+

!成年广灵驴的屠宰

率均值为
)1'%1o

*

0

+

!成年关中驴屠宰率为"

*/'&r

%'()

#

o

*

0

+

!各品种成年驴屠宰率均低于其
:

月龄的

屠宰率!可见驴的屠宰率随年龄的增加有所下降&

研究表明!未经肥育的成年广灵驴 净 肉 率 为

*&m.o

*

0

+

!未经肥育的中上等膘情的成年泌阳母驴

净肉率为"

*)'0.r&'&)

#

o

*

%&

+

!成年庆阳驴不育肥

的情况下净肉率为
**o

!

)&o

*

0)!01

+

!与本试验中广

灵母驴和泌阳母驴的净肉率在数值上高于关中母驴

和庆阳母驴的结果类似&同时!各品种成年驴净肉

率略低于其
:

月龄的净肉率!说明净肉率有随年龄

增长而下降的趋势&

选择肉用品种驴主要从体型高大!生长发育快!

产肉性能好几个方面考虑&屠宰率'产肉率'净肉率

是反映产肉量的重要指标!能消除个体大小'品种间

差异造成的误差!从而更好反映品种的产肉性能&

本试验中宰前活重为德州母驴
%

泌阳母驴
%

广灵母

驴
%

关中母驴
%

疆岳母驴
%

庆阳母驴
%

云南母驴(

屠宰率为疆岳母驴
%

德州母驴
%

广灵母驴
%

泌阳母

驴
%

庆阳母驴
%

关中母驴
%

云南母驴(净肉率为德

州母驴
%

疆岳母驴
%

广灵母驴
%

泌阳母驴
%

关中母

驴
%

庆阳母驴
%

云南母驴&德州驴的净肉率'产肉

率和肉骨比是
:

个品种中最高的!屠宰率也在
1%o

以上!仅次于疆岳驴!结合活体重指标!表明德州驴

在这
:

个品种中最具肉用潜能&其余品种中!疆岳

驴的屠宰率最高!广灵驴和泌阳驴的净肉率较高&

云南驴胴体产肉率和肉骨比显著低于其他各品种!

其他各品种生物统计学差异不显著&结合宰前活重

数据!综合比较可见!疆岳驴'广灵驴和泌阳驴的产

肉性能也较高!具有良好的肉用潜能&云南驴个体

较小!各个生产指标均最低!肉用性能较差&

FC!

!

不同驴种间肉品理化特性及加工特性的比较

本试验中驴肉蛋白含量测定结果有几点值得关

注!首先除了云南驴外!其他驴种背最长肌的蛋白含

量均高于臀肉的蛋白含量&但在牛肉和猪肉中没有

发现类似报道*

0.!*&

+

!是不是驴肉特有的规律!有待进

一步研究&其次!各驴种间两部位肉的蛋白含量规

律一致!背最长肌蛋白含量高!其臀肉蛋白含量也相

对较高&其从高到低的顺序基本为云南母驴
%

德州

母驴
%

泌阳母驴
%

疆岳母驴
%

庆阳母驴
%

广灵母

驴
%

关中母驴&这顺序差异是否与品种有关有待进

一步研究&第
*

!各驴种的蛋白质含量均值在

0&m:%o

!

00'/%o

间!与资料中牛肉的蛋白含量

"

%/'(0o

!

0%'.0o

#

*

01!0:

+相似!远远高于猪肉的蛋

白含量"

%)':1o

!

%('%*o

#

*

0(!0/

+

!属于高蛋白食品&

本研究发现!除广灵驴和关中驴两部位肉的脂

肪含量达到
0o

以上外!其他驴种多在
%o

左右!远

远低于猪肉
*'0.o

!

%&'00o

的脂肪含量*

*%

+

!驴肉

具有低脂优势!符合消费者对高蛋白低脂肪健康饮

食的要求&不过从另一角度来看!广灵驴和关中驴

肉的脂肪蓄积能力可能优于其他品种!具有形成大

理石花纹甚至雪花肉的潜力&这也为两品种的开发

利用提供了一条新思路&脂肪含量对肉的风味'嫩

度和多汁性都有影响&多数研究表明脂肪含量达到

0'1o

!

*o

才能保证肉品质的风味*

*%

+

!肌内脂肪过

低会使肉风味显著下降&在
:

月龄阶段!

:

个品种

驴肉的风味均可能较差&本研究还显示!各驴种两

部位肉肌内脂肪含量多少的趋势一致!背最长肌脂

肪含量高的!其臀肉脂肪含量也相对较高&其顺序

从高到低的顺序$关中母驴
%

广灵母驴
%

疆岳母

驴
%

庆阳母驴
%

德州母驴
%

云南母驴
%

泌阳母驴&

此顺序差异是否与品种有关有待进一步研究&

各品种驴肉水分含量为
:*'&o

!

:('1o

!属于

正常范围&

评价肉嫩度较客观的方法是测定
S@7-=7!

L7@8W>=7

剪切力值&本试验各品种驴背最长肌的剪

(%*0



!

%0

期 周
!

楠等$驴的产肉'理化指标及加工特性比较研究

切力多在
)'&&T

D

以下!

P'P#>$"#7$

等*

%%

+研究
%0

月

龄
Z@78$-@ 7̂@-6@

公驴的背最长肌为"

1'%1r&m*%

#

T

D

!

%(

月龄
Z@78$-@ 7̂@-6@

公驴的为"

1'((r&'0*

#

T

D

!明显高于本试验的平均值!可能由于品种'年

龄'性别差异造成&各驴种间臀肉的剪切力值没有

显著性差异&意大利
N'M=,8=Q@-$,

等*

*0

+研究表明!

消费者认为煎牛排的剪切力值
&

)'*.T

D

为嫩!剪

切力值在
)'*.

!

1'*:T

D

达到可以接受的范围!剪

切力值
%

1'*:T

D

超出可接受范围&美国牛业协会

的嫩度等级标准*

**

+为剪切力值
&

*'/T

D

为嫩!一般

可接受范围的剪切力值为
*'/

!

)'.T

D

!剪切力

值
%

)'.T

D

超出可接受范围&本试验中!关中驴和

广灵驴肉的嫩度品质都达到意大利和美国对牛排嫩

度标准中嫩的要求!肉质嫩度最好&其次是德州驴

肉的嫩度品质达到意大利标准中嫩的要求&庆阳驴

和疆岳驴背最长肌的嫩度品质都达到意大利和美国

标准的可接受范围!臀肉的剪切力值在意大利标准

的可接受范围内&泌阳驴肉剪切力值也在意大利标

准的可接受范围内&云南驴臀肉剪切力值在意大利

标准的可接受范围内!背最长肌剪切力值为"

.'11r

%':/

#

T

D

!超出了意大利标准的可接受范围!可能是

由于云南母驴体型过小!采样部位肉块偏小!测剪切

力时肌肉中的筋腱不易剔除!造成数据值偏高&整

体来看!除云南驴背最长肌的剪切力值偏高外!其他

驴种驴肉的嫩度已经达到了高档牛排的标准!有作

为西餐原料肉的潜能&但由于脂肪含量相对较低!

风味可能相对较差!有待进一步改进&

熟肉率是肉品质加工特性的重要指标之一!反

映了肉品加工后的产量多少!熟肉率越高说明产品

加工后产量越高!其加工性能越好&本试验中!各驴

种间的熟肉率基本是背最长肌较高的品种其臀部肉

也高!有很好的品种一致性&其中疆岳驴背最长肌

的熟肉率远远大于臀肉的熟肉率!可能是由于背最

长肌的脂肪含量高于臀肉!使背最长肌系水力增强!

系水力强的肉块熟肉率也高*

*%

+

&熟肉率从大到小

的顺序为$德州母驴
%

云南母驴
%

泌阳母驴
%

广灵

母驴
%

庆阳母驴
%

关中母驴&除了关中驴外!同一

品种两部位间都是背最长肌的熟肉率高于臀肉的熟

肉率&关中驴臀肉的熟肉率高于背最长肌!可能是

由于臀肉脂肪含量高于背最长肌的原因&试验中德

州驴的熟肉率最高!都在
1/o

以上&其次是云南

驴!但是云南驴的个体太小!不适合做为肉驴发展&

可见德州驴的加工品质最好&

%

!

结
!

论

综合
:

月龄阶段各品种屠宰性能加工特性结

果!德州驴为具有优良肉用潜能的大型驴种&疆岳

驴'广灵驴和泌阳驴这
*

个大中型驴种也同样具有

肉用开发潜能&肉品理化特性结果表明!广灵母驴

和关中母驴储脂能力相对较好!具有成为高档原料

肉的潜能&

致谢
!

本试验的试验样品均由山东阿胶公司提供!在

此对其给本试验的大力支持表示衷心的感谢&
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