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	毕业院校
	华南理工大学
	学    位
	博士
	

	职    称
	教授
	现任职务
	教授/院长
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	syqiu@gzu.edu.cn
	

	招生学科

方向
	学科方向1
	食品生物工程
	学科方向2
	应用生物技术

	主要研究领域与方向
    长期从事发酵工程、酶工程等研究领域的研究工作，目前主要研究方向为酿酒微生物及其应用、酶及酶工程、食品生物技术。

	

	

	

	

	2014年以来主要承担的科研项目（注明主持或参与、项目来源、项目名称、项目研究起止时间）
1、国家高技术（863技术）项目课题“五倍子高效生产技术及相关产品开发子课题----高产单宁酶生产菌株筛选技术（2014AA021802-3）”2014-2016
2、贵州酱香白酒品质提高与丢糟高效利用关键共性技术研究及示范，省重大专项项目，2013-2015
3、贵州省普通高等学校创新人才团队建设，教育厅项目，2015-2017
4、利用功能微生物强化易地生产高品质酱香型白酒关键技术研究，省攻关项目，2014-2016

	

	

	

	

	

	

	2012年以来主要发表学术论著（作者、论文题目、期刊名称、发表时间、期卷页码）
[1]Application of crude esterifying enzyme preparation in the production of Luzhou-flavor Daqu liquor，Medical Engineering and Bioinformatics, 2014, 19: 339.

[2]Isolation and identification of aroma-producing yeasts in the fermented grains of Maotai-flavor liquor，Environment and Engineering,2014:399-404.
[3]Study on Preparation and Application of High Esterification Green-Liquor Daqu，Advances in Applied Biotechnology. Springer Berlin Heidelberg, 2015: 467-476.
[4]Study on Immobilization of Tannase，Advanced Materials Research. 2013, 781: 774-778. 

	2012年以来获得发明专利、科研（教学）成果奖及成果推广情况
专利情况：
[1]一种微生物饲料菌剂的制备方法，ZL201210276287.1， 

[2]一种酒糟型生物有机肥的制备方法，ZL201210145060.3， 

[3]一种含磷有机复合肥的制备方法，ZL201210012066， 

[4]一种新型燃料及其制备方法，Zl201310059989.9， 

[5]一种白酒酒糟生产菌体饲料的方法，ZL201210276611.X，
获奖情况：

[1]一株紫色红曲霉的分离筛选、产酶及应用，2014年贵州省科技进步三等奖


	

	

	

	

	

	学术兼职及荣誉称号

学术兼职

中国农业工程学会农产品加工及贮藏分会常务理事、中国生物化学与分子生物学会工业生化与分子生物学分会理事、贵州省微生物学会副理事长、工业微生物专委会主任、贵州省酿酒工业协会常务理事、贵州省食品工业协会常务理事、贵州省化工协会常务理事、贵州省化工学会常务理事
《中国酿造》杂志顾问、《食品科学》杂志编委、《食品与发酵》杂志编委、《酿酒科技》杂志编委
荣誉称号：

贵州省优秀教师、贵州省教学名师、贵州省优秀中青年科技人才、贵州省省管专家

	

	

	


