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	出生年月
	19780710
	导师类别
	博导
	
	硕导
	√
	

	毕业院校
	贵州大学
	学    位
	微生物学硕士
	

	职    称
	副教授
	现任职务
	系主任
	

	办公电话
	83651232
	电子邮件
	hyzeng1@gzu.edu.cn
	

	招生学科

方向
	学科方向1
	食品科学 
	学科方向2
	粮食与植物油脂蛋白工程

	主要研究领域与方向
研究方向：食品微生物；粮油工程。

主要研究领域：
（1） 食品中的微生物分离、鉴定、生物学特性研究、代谢机理与途径研究；
（2） 食品免疫及食品安全毒理学评价；
（3） 特色粮油、传统发酵食品功能活性成分分离、提取及生理活性评价；
（4） 食品加工中的副产增值利用及功能性食品开发；


	

	

	

	

	2014年以来主要承担的科研项目（注明主持或参与、项目来源、项目名称、项目研究起止时间）
1. 贵州省科技重大专项子项，黔科合重大专项字（2014）6023，薏米高值化加工新产品研发与中试示范，2015/01-2018/12，60万元，在研，主持。
  2. 贵州省科学技术厅，贵州大学联合资金项目，黔科合LH字[2014]7673，基于益生菌发酵的苡仁碎米和糠麸增值利用研究，2015/01-2017/12，10万元，在研，主持。
  3. 贵州大学，贵大PTPY2013，贵州大学品牌特色专业培育——食品科学与工程，2014/6-2016/6，20万元，在研，主持。
  4. 贵州省科技重大专项子项，黔科重大合字2013（6006-2），刺梨资源高值化利用技术集成及产业化，2013/6-2016/12，40万元，在研，主持。

  5. 贵州省农业攻关项目， 黔科合NY[2013]3049号，生料发酵豆瓣辣酱高效促熟技术集成与示范，2013/06-2015/12，20万元，在研，主持。


	

	

	

	

	

	

	2012年以来主要发表学术论著（作者、论文题目、期刊名称、发表时间、期卷页码）
1. 周绍琴，曾海英*，杨承友，传统豆瓣辣酱中高产蛋白酶芽孢杆菌的筛选及鉴定，食品科技，2015,40（8）：288-293

2. 邓茹月，曾海英*，唐昊，湿法超微果糕和普通果糕风味对比研究，食品科，技，2014,39（9）：146-150

3. 邓茹月，曾海英*，叶双全，唐昊，真空糖渍对刺梨果脯品质及风味的影响，食品与机械，2014,30（4）：220-223

4. 陈中爱，曾海英*，董宏伟，酶法提取糖渣蛋白的工艺研究，食品科技，2013,38（6）：236-241

5. 张治勇，刘芳，曾海英*，秦礼康，六龙浅酵豆干传统白坯制备的工艺剖析及优化，食品科技，2013,38（10）：118-123

6. 陈中爱，曾海英*，韦兆祥，张吉敏，酸-酶法与挤压膨化法淀粉糖糖渣特性对比研究，食品工业，2013，34（8）：150-154
7. 陈中爱，曾海英*，张吉敏，谭恩德，碎米制糖湿渣蛋白分离提取工艺研究，食品科技，2013,38（3）:97-102


	2012年以来获得发明专利、科研（教学）成果奖及成果推广情况
1. 谭书明，曾海英，周俊良，丁筑红，俞露，陈立杰，一种常压干燥法生产活性乳酸菌粉的技术，2008.07.16，中国，CN101220340

	

	

	

	

	

	学术兼职及荣誉称号
1. 国家食品安全师培训授证讲师；

2. 国家食品安全审查员；

3. 贵州省食品安全专家委员会委员；

4. 省级科技派特员；

5. 贵州省刺梨学会秘书长。
6. 2009，2013年获得贵州大学“优秀青年教师”称号；
7. 2010年获得“贵州大学女职工建功立业标兵”称号；
8. 2010，2013年获得贵州大学青年教师教学技能大赛“三等奖”；
9. 2012年获得“第四届贵州大学教育教学成果奖二等奖”；
10. 2013年获得“贵州大学工会工作积极分子”称号；
11. 2007，2012，2013年贵州省人事厅年度考核评定为“优秀”等级；
12. 2014/11-2015/11，美国路易斯安那州立大学，访问学者。


	

	

	


