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	姓    别
	女
	[image: image1.jpg]




	出生年月
	1967-8
	导师类别
	博导
	
	硕导
	√
	

	毕业院校
	中科院贵阳地化所
	学    位
	博士
	

	职    称
	教授
	现任职务
	
	

	办公电话
	0851-83609170
	电子邮件
	844864400@
	

	招生学科

方向
	学科方向1
	发酵工程
	学科方向2
	轻工技术与工程

	主要研究领域与方向

    主要研究领域为：食品科学与工程和轻工技术与工程。主要研究方向有：发酵工程、食品贮藏与加工、食品生物技术、发酵调味品研究、生物材料等。

	

	

	

	

	2014年以来主要承担的科研项目（注明主持或参与、项目来源、项目名称、项目研究起止时间）

项目名称

项目编号及合同号

项目来源

纵向/横向

起讫时间

总经费(万元)

备注

薏米精深加工产业化关键技术提升与应用

黔科合重大专项字[2014]6023

贵州省科技计划（重大专项）

纵向

2015/01- 2018/12

25

在研

子课题负责人

薏仁米特色酱油、食醋研发及试产的关键技术

（黔科合LH字[2014]7674）

贵州省科技厅、贵州大学联合资金计划项目

纵向

2014/12- 2016/12

10

在研

酱香型大曲曲虫防治及贮存的关键技术研究 

黔科合GY字[2014]3031

贵州省科技计划（工业攻关）

纵向

2014/1～2015/12

20

结题中

苦荞清肠饮料醋的研发

黔科合农G字[2015]4003-C4号
贵州省科技计划

纵向

2016/1～2018/12

4

在研

贵州大学研究生酱香型白酒创新实践基地

贵大研SJJD[2015]002
贵州大学研究生院

纵向

2016/1～2018/12

15

在研



	

	

	

	

	

	

	2012年以来主要发表学术论著（作者、论文题目、期刊名称、发表时间、期卷页码）

[1] 戴锐，卢红梅，彭湘屏. 淋浇发酵法生产细菌纤维素的研究[J]. 中国酿造.2012，238（1）：37-40

[2] 黄永涛，卢红梅. 腐乳中结晶物的研究[J]. 中国酿造.2012，239（2）：59-62

[3] 戴锐，卢红梅，彭湘屏. 淋浇发酵法生产细菌纤维素的研究. 中国酿造.2012，238（1）：37-40

[4] 张丽平，卢红梅，彭湘屏，戴锐. 淋浇发酵法生产细菌纤维素的结构与性质研究. 食品工业科技.2012，33（22）：197-201

[5] 代来鑫，卢红梅. 腐乳结晶物组分来源研究. 中国调味品，2013,38(9):89～91,103

[6] 代来鑫，卢红梅，张丽平，张百发，姜晓琳. 影响腐乳结晶物产生的因素. 食品与发酵工业. 2013，39（7） :114-119

[7] 姜晓琳，卢红梅，陈莉，张丽平，张百发. 不同澄清剂对食醋澄清的效果比较. 中国调味品，2013,38(9):24～27 

[8] 王俊，卢红梅，崔云. 杂菌污染对固态发酵食醋返浑的影响. 食品科学，2013，34（05）：172-176

[9] 张百发，卢红梅，龙则河，孟天毅等. 拜乐对大曲害虫蟑螂的杀灭效果研究[J].中国酿造，2013，257(8):91-94.

[10] 张百发，卢红梅，龙则河，孟天毅. 茅台镇大曲虫害调研与防治分析[J].酿酒科技，2013，12（234）：53-56

[11] 卢红梅，张百发，李大鹏。白酒人工催陈研究的科学方法. 酿酒科技 2013，5. 227：  44--48 

[12] 李大鹏,卢红梅,龙则河,等.酱香型白酒研究进展[J].酿酒科技,2013,(3):82-85

[13]Hongmei Lu, Liping Zhang, Baifa Zhang, Xiaolin Jiang, Laixin Dai . Study on the Control of Gelatinous Membrane in the Process of Vinegar Trickling Fermentation. Advanced Materials Research， VOL. 739(2013):226-232. 2013（739）,226-232.
[14] Laixin Dai, Hongmei Lu, Liping Zhang. The purification of industrial alkali lignin with xylanase[C]. : Biotechnology, Chemical and Materials EngineeringⅢ, 2014, 884-885: 598-602.

[15] Lu,H.M.,&Jiang,X.L.(2014).Structure and Properties of Bacterial Cellulose Produced Using a Trickling Bed Reactor. Appl Biochem Biotechnol,172,3844-3861.

[16]张丽平,卢红梅,戴锐,代来鑫,姜晓琳.乙醇及有机酸对木醋杆菌合成细菌纤维素的影响[J].食品工业科技,2014,4(35):161-165.

[17]代来鑫  卢红梅  陈莉  姜晓琳  苏佳  乔岩  周莲. 不同储藏条件下薏仁米脂肪酸值及过氧化值的变化.贵州农业科学，2014，42（8）：198-201.  

[18]张百发，卢红梅，龙澳，孟天毅等.频振式杀虫灯对酱香型大曲害虫的诱杀效果[J].酿酒科技，2014，3（237）：54-56

[19]孟天毅，张百发，卢红梅等 .曲虫对大曲的危害研究[J].酿酒科技，2014，4（238）：53-56

[20]李付丽 张百发 卢红梅 张忠奎 王海峰 周莲 。气调治理酱香型大曲曲虫. 酿酒，2014，4（4）： 59-63

[21]常冬妹,卢红梅,陈莉,等.木醋杆菌合成细菌纤维素增效因子的筛选[J].中国酿造.2015，34(5):35-39.
[22]贾青慧,卢红梅,陈莉,等.增效因子对木醋杆菌产细菌纤维素发酵液中物质变化的影响[J].中国酿造,2016, 35(1).14-18
[23]白成松,李大鹏,卢红梅,等.贮存温度对酱香型盘勾酒影响的研究[J].酿酒科技，2016，259（1）：41-46

[24]杨凤仪,卢红梅,陈莉,等.增效因子对木醋杆菌合成细菌纤维素增效机理的研究[J].中国调味品,2016,2.47-53

[25]周莲,陈莉,卢红梅,张丽平,苏佳,乔岩. 增效因子对木醋杆菌产细菌纤维素结构性质的影响[J]. 纤维素科学与技术,2015,23（02）:34-43.
[26]乔岩,李大鹏,卢红梅,陈莉,苏佳,周莲. 不同贮存条件对酱香型第5轮次酒影响初探[J]. 食品科技,2015,40（06）:47-50

[27]苏佳,卢红梅,陈莉,王俊,周莲,乔岩. 贵州特色果粮酿醋的研究[J]. 中国调味品,2015,40（07）:104-107

[28]乔岩,李大鹏,卢红梅,陈莉,苏佳,周莲. 贮存温度对酱香型第五轮次酒影响的探讨[J]. 酿酒科技,2015,254（08）:50-54.

[29]苏佳,卢红梅,王俊,周莲,乔岩. 三种淀粉质原料糖化工艺的优化[J]. 江苏调味副食品,2015,142（03）:30-35


	2012年以来获得发明专利、科研（教学）成果奖及成果推广情况

专利名称

专利号

获得时间

成果转化
醋酸菌与木醋杆菌混合培养联产醋酸及细菌纤维素的方法（卢红梅，罗锦洪）

ZL 2010 1 0041806.7

2013年01月02日

否
防治大米糖化液酒精发酵醪生产食醋时菌膜产生的方法（卢红梅，王伟）

ZL201010264736.1

2012年09月19日

否
一种新的生产细菌纤维素的方法（卢红梅，彭湘屏，戴锐等）

ZL 2011 1 0296690.6

2013年04月17日

否
液态淋浇食醋发酵生产中菌膜的防治方法（卢红梅，张永凤）

ZL200710077920.3

2012年03月28日

是*
*注：该专利于2015年10月转让给湖南加加食品集团股份有限公司，转让费5万元。

	

	

	

	

	

	学术兼职及荣誉称号

     贵州省民营经济发展促进会专家组成员，国家三级品酒师

2007年获得贵州省科学技术协会颁发的“贵州省青年科技奖”提名奖



	

	

	


