吴天祥教授个人简历表

	姓名
	吴天祥
	性别
	男
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	民族
	布依族
	出生年月
	1965.05
	

	所在单位
	贵州大学酿酒与食品工程学院
	

	联系电话
	单位
	0851-83651232
	电子邮箱
	txwu@gzu.edu.cn
	

	
	个人
	13885193670
	QQ号码
	524072113
	

	政治面貌
	中共党员
	身份证号
	520102196505042490

	学历/学位
	博士
	职称
	教授

	专业特长
	食品酶学、食品现代高新技术、酿酒工艺学、专业外语、食品原料学、发酵工艺、食品发酵与酿造工艺学等

	专家类型（01：科技特派员；02：科技副职；03：农业辅导员；04：农业创业者）
	01

	本人现从事专业及领域
	从事酿酒科学与工程、生物技术与工程、再生资源应用技术的教学与研究工作。 

主持国家自然科学基金、省科技重大项目、省科技攻关项目、产学研合作研究项目等。

	学术任职情况
	中国酿酒工业协会高级酿酒师、高级酿酒师、国家酒类及食品质量监督检验中心专家、贵州省委专家智库成员、贵州省白酒专家组成员、贵州省知名白酒专家；2005年度中组部“西部之光”访问学者（在中国科学院过程工程研究所生化工程国家重点实验室进行访问研究工作）等。

	本人已取得的成果以及承担的项目情况
	发表研究论文110余篇，出版专著《品鉴贵州白酒》(2012.4第一版,2014.6第二版)。

获得4项国家发明专利：1、一种以芭蕉芋干片为原料生产酒精的方法；2、一种富含天麻素、有机硒的灰树花口服液及其制备方法；3、一种蓝莓红酒的生产方法；4、一种蓝莓刺梨白兰地的生产方法。

承担的项目情况：贵阳酒厂麸曲酱香白酒异地改造项目、芭蕉芋燃料乙醇高效发酵发酵技术及共性技术研究、药用真菌灰树花转化中药天麻及其增效机理、灰树花GZD-032菌株发酵转化中药及其机理、蓝莓红酒关键技术研究与示范项目、蓝莓红酒发酵技术研究、药用真菌灰树花发酵过程代谢机理的研究、薏仁米保健黄酒发酵技术研究、贵州白酒色谱骨架成分及新型白酒应用研究、芭蕉芋燃料酒精及其酒糟生物饲料发酵工艺的工业化研究、芭蕉芋燃料酒精工业化技术研究等。


