农业综合知识三考研大纲
考试要求：《农业综合知识三》主要考查食品加工与安全领域考生对食品成分及有害物质的分析能力、对食品营养及安全状况的认知能力。
考试内容

《食品分析》部分
第一章 绪论
一、食品分析的性质和作用

二、食品分析的任务和内容

三、食品分析的学习方法

四、食品分析方法的选择与采用的标准

第二章 食品样品的采集与处理

第一节 样品的采集
一、样品的采集

二、样品的分类

三、采样的一般方法

四、采样的要求与注意事项

第二节 样品的预处理 
1、 样品的预处理的目的与要求

2、 样品预处理的方法
第三章 食品分析中的质量保证

第一节 分析数据的质量

1、 误差
2、 不确定度
3、 误差和不确定度
4、 如何提高分析结果的准确度，减少不确定度；
第二节 分析测试中的质量保证
1、 实验室内部质量保证
2、 实验室外部质量保证
3、 质量控制图
4、 实验室认可。
第四章 实验方法评价与数据处理

第一节 实验方法评价

1、 评价指标

2、 实验结果的检验 

第二节 实验数据处理

一、分析结果的表示

二、实验数据的处理及测定结果的校正。

第五章 食品的物理检测法

第1节 概述

1、 物理检测的意义

2、 物理检测的内容和方法。 
第二节 物理检测的几种方法

1、 相对密度法

2、 折光法

3、 旋光法。
第六章 水分及水分活度的测定
第一节 概述

1、 水分的存在状态
2、 测定方法
3、 水分的测定的意义 

第二节 水分的测定 
1、 干燥法
2、 蒸馏法
3、 卡尔－费休法
4、 其他方法
第三节 水分活度值的测定 
1、 水分活度值的测定意义
2、 水分活度的测定方法
第七章 灰分及几种重要矿物元素含量的测定
第一节 灰分的测定

1、 概述
2、 总灰分的测定
3、 水溶性灰分
4、 水不溶性灰分的测定
5、 酸不溶性灰分的测定。 

第2节 几种重要矿物元素的测定
1、 概述
2、 钙的测定
3、 铁的测定
4、 碘的测定
5、 磷的测定 

第八章 酸度的测定：
第一节 概述

1、 酸度的概念

2、 酸度的测定

3、 食品中有机酸的种类和分布 

第二节 酸度的测定

1、 总酸度

2、 pH的测定

3、 挥发酸度的测定 

第3节 食品中有机酸的分离与定量

1、 概述

2、 有机酸的分离与定量方法简介

3、 气相色谱法

4、 高效液相色谱法

5、 离子交换色谱法

6、 酮酸的薄层色谱法

第九章 脂类的测定：
第一节 概述

1、 食品中脂类物质和脂肪含量
2、 脂类物质的测定意义
3、 脂类的测定 

第二节 脂类的测定方法
1、 索氏提取法
2、 酸水解法
3、 罗紫—哥特里法
4、 巴布科克法和盖勃法
5、 其它方法 

第十章 糖类物质的测定
第一节 概述

1、 糖类物质的定义和分类
2、 食品中糖类物质的分布及含量
3、 食品中糖类物质测定的意义
4、 食品中糖类物质的测定方法
第二节 可溶性糖类的测定
1、 可溶性糖类提取和澄清
2、 还原糖的测定
3、 蔗糖的测定
4、 可溶性糖类的分离与定量
第三节 淀粉的测定
1、 酸水解法
2、 酶水解法
3、 其他方法
4、 淀粉其他性质的测定
第四节 粗纤维的测定
1、 粗纤维的测定
2、 不溶性膳食纤维的测定
第五节 果胶物质的测定
1、 称量法
2、 咔唑比色法 

第十一章 蛋白质和氨基酸的测定
第一节 蛋白质的定性测定
1、 蛋白质的一般显色反应
2、 复合蛋白质的显色反应
第二节 蛋白质的定量测定
1、 凯氏定氮法
2、 双缩脲法
3、 紫外吸收法
4、 福林-酚比色法
5、 考马斯亮蓝燃料比色法
6、 燃料结合法
7、 水杨酸比色法
8、 红外光谱法
9、 BCA法
10、 比浊法
11、 杜马斯法
第三节 蛋白质的末端测定
1、 N-末端测定
2、 蛋白质及多肽C-末端测定及序列分析 

第四节 氨基酸的定性测定
1、 氨基酸的一般显色反应
2、 个别氨基酸的显色反应
第五节 氨基酸的定量测定
1、 氨基酸的一般定量测定

2、 个别氨基酸的定量测定

第六节 氨基酸的分离与测定

1、 薄层色谱法
2、 氨基酸自动分析仪法
3、 气相色谱法
4、 液相色谱法
第十二章 维生素的测定
第一节 脂溶性维生素的测定
1、 高效液相色谱法测定维生素A、维生素E的含量

2、 比色法测定维生素A的含量

3、 胡萝卜素的测定

第二节 水溶性维生素的测定

1、 维生素B1的测定

2、 维生素B2的测定

3、 维生素B6的测定

4、 维生素C的测定

第十三章 食品添加剂的测定
第一节 概述
1、 食品添加剂的种类

2、 食品添加剂的安全使用和管理

3、 食品添加剂检测方法

第二节 几种甜味剂的检测

1、 糖精钠的检测

2、 其他几种甜味剂的检测 

第三节 几种常用防腐剂的检测
1、 苯甲酸钠和山梨酸钾的检测

2、 其他防腐剂的的测定

第四节 发色剂的测定
1、 亚硝酸盐的检测

2、 硝酸盐的检测

第五节 漂白剂——二氧化硫及亚硫酸盐的测定
1、 盐酸副玫瑰苯胺比色法

2、 蒸馏滴定法

3、 离子液相色谱法 

第六节 食用合成色素的测定
1、 薄层层析法

2、 高效液相色谱法 

第十四章 食品中限量元素的测定
第一节 元素的提取与分离

1、 螯合萃取原理

2、 螯合反应与亲水性

3、 萃取分离的基本原理

4、 萃取平衡与条件 

第二节 几种重金属离子含量的测定

1、 原子吸收分光光度法

2、 溶剂萃取比色法

第三节 砷、硒、氟的测定

1、 砷的测定

2、 硒的测定

3、 氟的测定

第十五章 食品中有害物质的检测
第一节 概论 

1、 有害物质与有毒物质的概念

2、 食品中有害物质的种类及来源

3、 食品中有害物质检测的必要性

第二节 食品中有害物质常用的检测方法 

1、 薄层色谱法

2、 气相色谱法

3、 高效液相色谱法

4、 质谱法

5、 色谱-质谱联用技术

6、 酶联免疫吸附剂测定

第三节 食品中农药残留及其检测 

1、 有机氯的测定

2、 有机磷的测定

3、 氨基甲酸酯的检测

第四节 食品中兽药残留及其检测 

1、 兽药残留的种类与危害

2、 兽药残留检测举例

第五节 食品中源于包装材料的有害物质及其检测 

1、 主要的食品包装材料及其有害物质的种类

2、 食品包装材料中有害物质的检测

第六节 食品加工过程中形成的有害物质及其检测 

1、 食品加工过程中形成的有害物质及检测方法

第七节 食品中其他有害物质及其检测

1、 氯丙醇的检测

2、 二噁英的检测

《食品安全学》部分

1 绪论
1.1 标准与法规概述
1.2 技术性贸易措施体系
1.3 食品标准与法规的研究内容与学习方法
2 标准化概述
2.1 标准与标准化的概念
2.2 标准的分类体系
2.3 标准的制定与实施
2.4 标准起草编制的要求与方法
3 我国的食品标准体系
3.1 我国的食品标准体系与特点 
3.2 食品的基础标准 
3.3 食品的产品标准 
3.4 食品安全卫生标准 
3.5 食品添加剂和营养强化剂标准
3.6 食品包装与标签标准 
3.7 其他食品相关标准 
4 食品企业标准体系
4.1 食品企业标准制定规范
4.2 食品企业标准中指标确定的方法和依据
4.3 企业标准编制及修订范例
5 我国食品法律法规体系
5.1 我国的食品法律法规体系概述
5.2 食品卫生法与食品安全法立法概述
5.3 产品质量法
5.4 食品监督管理与食物中毒的预防控制
5.5 进出口食品监督管理
5.6 保健食品注册管理
5.7 农产品质量安全法
5.8 食品生产经营的其他法律法规
6 国际食品标准与法规
6.1 国际食品法典委员会（CAC）
6.2 国际标准化组织（ISO）
6.3 欧盟食品标准与法规
6.4 美国食品标准与法规
6.5 其他国家食品标准与法规
7 食品质量管理体系
7.1 危害分析与关键控制点（AHCCP）
7.2 食品的良好生产规范（GMP）
7.3 卫生标准损伤程序（SSOP）
7.4 质量管理体系（ISO）
7.5 食品质量安全市场准入制度
7.6 危害食品召回制度
8 食品产品认证
8.1 食品产品认证概述 
8.2 国家免检产品认证
8.3 绿色食品认证
8.4 有机食品认证
8.5 无公害农产品认证
8.6 地理标志产品保护
《食品卫生学》部分
绪  论

一  食品安全学的概念和任务

二  食品安全学的历史 

三  食品安全学的主要内容和学科分支

食品微生物污染；化学污染及食品中的添加剂；食品安全型的评价；食品企业、食品卫生的监督管理和食品卫生的标准、法规的规定。

四  食品安全的现状

世界食品安全的现状及我国食品安全现状

五  面临挑战和任务

第1章  食品的生物性污染

第1节 食品的细菌污染与腐败变质

食品的细菌污染的途径；危害及检验；食品的腐败变质的原因；过程；影响因素；危害；鉴定及预防

第2节 食品的霉菌污染

概述了霉菌的产生条件、主要的产毒霉菌和霉菌污染的卫生学意义；重点介绍了黄曲霉毒素的结构与性质；污染食品的情况及其体内代谢和生物学活性；还有对人体的危害和对食品的污染情况及预防措施，同时对其他霉菌毒素进行了分析

第3节 致病性微生物对食品的污染

一些致病性细菌（痢疾杆菌、致病性大肠杆菌、沙门氏菌、霍乱弧菌、炭疽杆菌、鼻疽杆菌、结核菌、布氏杆菌、猪丹杆菌）和致病性病毒（口蹄疫病毒、猪水疱病毒、猪瘟疫病毒、甲肝病毒、疯牛病、脊髓灰质炎病毒）对食品的污染

第4节 寄生虫对食品的污染

介绍囊虫、旋毛虫、蛔虫、姜片虫、弓形虫、阿米巴原虫对食品的污染，从病原体、发病原因和临床症状、鉴定与处理及预防措施等方面进行综合的分析

第2章 食品的化学性污染

第1节  农药污染食品的途径

农药污染食品的途径，重点介绍了有机氯农药、有机磷杀虫剂、氨基甲酸酯类农药和拟除虫菊酯类农药对食品的污染

第2节 有害金属对食品的污染

有害金属污染食品的来源及食物链与生物放大作用，同时分析了食品中汞、铅、砷、镉污染来源、毒性、对人体健康的影响和限量卫生标准；还有土壤中的微肥与食品中的稀土污染

第3节 N-亚硝基化合物对食品的污染

化合物的结构；理化性质和化学反应及生物活性，重点介绍了亚硝胺对食品的污染

第4节 多环芳烃化合物

化合物的理化性质；食品中多环芳烃的污染来源及情况；生物学活性；对人体健康的影响和预防措施
第5节 食品的杂环胺类化合物污染

杂环胺类化合物的分类与结构；食品中杂环胺污染的来源与状况及生物活性；还有杂环胺对人的潜在危害及预防措施

第6节 二恶英对食品的污染

二恶英的结构与性质；来源；污染途径；对人体的危害与预防及食品污染情况

第七节  食品容器、包装材料的污染

    塑料制品、橡胶材料、陶瓷、搪瓷的卫生；污染及其毒性及卫生标准

第三章 各类食品的卫生

粮豆类卫生

粮豆类可能存在的卫生问题及其卫生管理

蔬菜水果的卫生

蔬菜水果可能存在的主要卫生问题及其卫生管理
食品的卫生
畜禽类动物宰后的变化及其卫生学意义；肉品的兽医卫生检验；畜禽肉类食品的卫生问题及卫生评价
鱼类的卫生
鲜鱼死后的变化；鱼类的卫生问题，污染的主要途径；鱼类食品的卫生评价

蛋类的卫生

蛋类的卫生问题及卫生评价

奶类的卫生

奶类的卫生问题及卫生评价

食用油脂卫生

油脂加工与质量；油脂酸败及预防措施；食用油脂污染及天然有害物质

 冷饮食品卫生

    冷饮食品原料卫生和生产卫生；其主要卫生问题及卫生管理

酒类卫生 

    蒸馏酒、发酵酒、配制酒的卫生问题；饮酒的卫生及酒的卫生管理

调味品卫生

    酱油类、食醋、食盐卫生与管理

水的卫生

    水资源；水质卫生的物理、化学评价标准；水体污染及对人体健康的危害；饮用水的基本卫生要求和饮用纯净水生产易出现的卫生质量问题

第四章 食品添加剂对食品的污染

食品添加剂的应用原则

食品添加剂的毒性和使用卫生要求及安全性

  常见的食品添加剂

抗氧化剂；漂白剂；着色剂；发色剂；防腐剂；增味剂；甜味剂

第五章 食物中毒及其预防

食物中毒概述

食物中毒的概念；分类与特点

细菌性食物中毒

细菌性食物中毒发生的原因及条件；常见的细菌性食物中毒病原菌及其生物学特性、污染来源；临床表现及预防

 真菌性食物中毒

霉变甘蔗、赤霉病麦、霉变甘薯（黑斑病甘薯）、麦角中毒的病原学；中毒表现和预防

植物性食物中毒

毒蕈、发芽马铃薯、含氰甙类食物及其他植物性食物中毒的病原学；中毒表现和预防

动物性食物中毒

河豚鱼、有毒贝类、鱼类引起的组胺及其他动物性食物中毒的病原学；中毒表现和预防

第六章 食品生产企业的卫生管理

 概述

食品卫生管理的意义；食品卫生管理机构及工作内容

 食品工厂设计的卫生

厂址选择；工厂设计

 企业卫生标准的制定和HACCP计划的制定

食品卫生标准的制定的目的、基本要求、内容及格式；SCP和GMP的建立；HACCP体系的建立

 食品原材料的卫生管理

原材料的卫生要求、采购、运输、验收贮存
  生产过程的卫生管理

设备的卫生控制；用具和容器的洗涤与消毒；食品初加工的卫生；温度和时间的控制；食品的包装；预防交叉污染和二次污染
原材料及产成品的卫生检验
企业员工个人卫生的管理

个人健康的要求；卫生知识培训；操作中着装、手等卫生要求
成品储存、运输和销售的卫生管理

    成品的储存、运输及销售
鼠害、虫害的控制 

    鼠害、虫害控制的注意事项及灭鼠、灭虫药品的管理
第七章 食品安全性评价
第一节  食品安全性毒理学评价的基本概念

讲述食品安全性毒理学评价的基本感念、毒性和损害作用
第二节  化合物的一般毒性作用

食品安全性评价的实验动物选择；被检物的给予方式和途径；急性毒性试验；蓄积毒性；亚急性毒性试验；慢性毒性试验
第3节  特殊毒性试验

化学毒物致突变作用及相关试验；致癌、致畸试验方法
第4节  食品安全性毒理学评价程序
毒理试验的四个阶段和内容；对不同受试物选择毒性试验的原则；食品添加剂；食品新资源和新资源食品

第5节 每日允许摄入量（ADI）的定制
第六节  食品容许限量标准的制订
参考书目： 

《营养与食品卫生学》普通高等教育“十一五”国家级规划教材，主编：孙长颢，人民卫生出版社
《食品分析》，主编：张水华  中国轻工业出版社出版日期：2007-08-01
《食品标准与法规》 主编：艾志录，鲁茂林，东南大学出版社
