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本发明属于标本制作技术领域，具体涉及一

种透明包埋油茶果标本的制作方法。利用一种无

色透明的人工合成高分子材料把经处理的油茶

果包埋进材料里面，密封保存，能够有效防止上

述标本制作方法存在的缺憾，易于保存和维护，

一次成型做好后基本不再需要进行后期的维护，

且标本的六面皆清晰可见，能够较好的保持标本

的植物形态特征和色泽，是一种方便标本保存且

保存时间长久，不需进行标本后续特别维护的一

种标本的制作方法；油茶果包埋标本的立体效果

突出，原型原色保持较好，操作方法简便，成本

低，美观耐用，即是很好的科研和教学材料，也是

工艺品和装饰品材料。
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1.一种透明包埋油茶果标本的制作方法，其特征在于：它的操作步骤如下：

(1)、果实采集：选择油茶/山茶果实形态大小和果色相对稳定成熟，健康无病虫害的油

茶果，采摘适宜的时间视每个品种的成熟期，油茶果实采摘的选择标准：选择果实膨大期基

本稳定、体积不再增大，果皮色泽饱满新鲜、果实种子油脂转化基本完成的时期采摘，形态

特征是果实大小稳定不再增长，色泽新鲜渐渐向老熟过渡，果皮含水率在逐步下降，果皮硬

度有减小趋势，内部种子种壳变黑或发亮变硬，种仁饱满充实，剥开种仁内部油脂含量高水

分含量少表示种子油脂转化已完全，种子完全成熟；

果实采摘后用半干半湿吸水纸轻轻擦试干净果实表皮有较多灰尘的地方，一般无明显

灰尘泥土的则不用处理；然后用密封袋密封置冰箱冷藏，标记好样品的采摘记录如品种、地

点、时间、采摘人等标本信息，为后期低温干燥处理做好准备；

(2)、果实干燥处理：对油茶/山茶果进行低温干燥；将采摘回来的油茶果从密封袋内取

出，根据果实体积大小进行分类，将相同大小的果实装进口径大小与果径大小相当的有弹

性的网丝袋内，放置低温-20℃干燥机中进行低温干燥处理，约15d，处理时间长短具体视果

实体积大小和果实成熟度及含水量情况，果小皮薄的低温干燥时间短些，果大皮厚的低温

干燥时间长些，根据样品实际情况和试制经验设置低温干燥时间；由于果实大小、皮厚薄相

差悬殊，将果实分级分批进行烘干，烘干程度以烘干至恒重、果皮略为开裂能看见果内种子

为最佳；

(3)、果实完整性复原：对干燥后开裂或部分有破损的果实如表皮、籽脱落等进行果实

完整性修复和复原，用胶水粘连；设置好不同级别果实低温干燥处理时间，采用对应果径大

小的网丝袋将果实装袋挨个摆放，基本不留空间但网丝袋具有一定的伸缩弹性，由网丝袋

罩着果实有个外力阻碍作用能够让果实不容易过度开裂以及内部种子脱落分离，利用网丝

袋预留的有效空间控制果壳过度开裂和可能造成的果皮破损，降低果实过度开裂的机率；

烘干好的果实样品用密封袋密封保存，在随后的一周左右进行统一透明材料包埋处理；

(4)、果实包埋前预处理：将干燥处理好的油茶果用配制好的环氧树脂AB胶浇灌包裹一

层胶水，把果实空隙处填满防止气泡产生；操作时，将果样标本置于架空的细钢丝网上，果

顶朝上，底部果柄朝下，或是开裂口朝上，将配制好的环氧树脂AB胶从果实开裂处沿导引棒

以最缓慢的操作速度将胶水缓慢倒入，将果实开裂和空隙处缓慢填满至溢出包裹住整个果

实薄薄一层树脂即可，置于室温下固化即可，然后再将其移置亚克力模具内摆好固定进行

包埋；

(5)、包埋处理：将配制好的环氧树脂AB胶缓缓灌入预先定制好的透明亚克力模具中，

先在模具底部浇灌薄薄一层胶水让其固定，厚度根据标本要求而定，然后将油茶果标本小

心放入模具底层摆放好，将果样标本固定在底层上，再将搅拌均匀的胶水沿模具边缘缓慢

倒入浇灌至果实完全包埋住或与模具顶面边缘基本平齐，继续倒入胶水直至与模具顶面完

全平齐或稍高于模具边缘，形成稍凸起的胶面，这样的成品效果更好；

(6)、树脂标本的抛光打磨：待树脂完全固化之后将树脂标本抛光打磨。

2.根据权利要求1所述的一种透明包埋油茶果标本的制作方，其特征在于：所述(步骤

1)中采摘时间与天气：气温过高时采摘宜选择上午8-10点，天气多云或阴天较适宜，果实能

保持最佳新鲜状态，气温不高则全天都可采摘。

3.根据权利要求1所述的一种透明包埋油茶果标本的制作方，其特征在于：所述(步骤
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3)中操作中，降低过度开裂机率的办法包括三方面：一是选择合理的低温烘干时间进行适

度烘干处理，大小果进行分级、分批，把握好最佳干燥处理时间；二是采用网丝袋套袋果实

进行适当外力束缚，预防果皮过度开裂后破损、落籽造成的‘零件’缺失和难以完整修复；三

是严格把握果实采摘最佳时期和保鲜时期。

4.根据权利要求1所述的一种透明包埋油茶果标本的制作方，其特征在于：所述(步骤

4)中的室温一般在20-30℃左右固化效果较理想，这个温度下一天自然晾干固化。

5.根据权利要求1所述的一种透明包埋油茶果标本的制作方，其特征在于：所述(步骤

5)中模具操作时在常温20-30度比较合适。

6.根据权利要求1所述的一种透明包埋油茶果标本的制作方，其特征在于：它包含以下

步骤：

(01)、采摘和包埋前低温干燥处理

将采摘回来的果实进行低温干燥处理能够较好保存油茶/山茶果实的完整形态和色

泽；根据油茶/山茶果实体积大小分级和含水率情况进行低温干燥，最大程度保持果实的原

形态和色泽，由于果实干燥后容易开裂变形，采用同果实大小合适的网袋套住果实，以有效

的空间和适当的外力束缚来避免果实因过度干燥而引起的开裂变形、种子脱落、果皮断裂

从而影响果实的完整性，干燥至果实微微开裂，看得到内部的种子分布结构和果皮厚薄，一

个完整的果实由内至外结构都能够看到为宜；经过低温干燥处理，能够较好地保存油茶果

实的形态和色泽，为后面透明材料包埋出保真保色的油茶果标本打下基础；

(02)、透明材料包埋

对经过干燥处理的油茶果实按照设计好的摆放图案进行摆放固定，用环氧树脂AB胶对

果实进行包埋处理，待树脂完全固化为止形成透明包埋标本。

7.根据权利要求1所述的一种透明包埋油茶果标本的制作方，其特征在于：它利用一种

无色透明的人工合成高分子材料把经处理的油茶果包埋进材料里面，密封保存，能够有效

防止上述标本制作方法存在的缺憾，易于保存和维护，一次成型做好后基本不再需要进行

后期的维护，且标本的六面皆清晰可见，能够较好的保持标本的植物形态特征和色泽，是一

种方便标本保存且保存时间长久，不需进行标本后续特别维护的一种标本的制作方法。

8.根据权利要求1所述的一种透明包埋油茶果标本的制作方，其特征在于：它利用低温

下处理油茶/山茶新鲜果实，将处理好的果实进行高分子材料环氧树脂AB胶进行包埋，以实

现油茶/山茶果实标本的形态色泽的保真和永久保存。

9.根据权利要求1所述的一种透明包埋油茶果标本的制作方，其特征在于：它采用一种

透明材料包埋方式进行制作，首先保证了油茶果实的立体效果，油茶果实干燥后通常会开

裂籽会脱落，不利于完整果实形态保存；通过这种立体透明包埋和固定，很好地解决了这一

问题；通过合适的干燥处理让果实表皮色泽尽量保持原色泽，再通过包埋密封固定，让其色

泽和形态永远保持自然和逼真，展示出其原型、原色，这是其它常规标本制作法无法取代的

优势所在。
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一种透明包埋油茶果标本的制作方法

技术领域

[0001] 本发明属于标本制作技术领域，具体涉及一种透明包埋油茶果标  本的制作方法。

背景技术

[0002] 目前通用的植物标本制作方法有干制和浸制两大类。这两大类标  本制作方法都

存在着维护较繁琐困难、不易长期保存以及形态或色泽  难以保持等缺憾。如蜡叶标本制作

后通常植物器官变成褐色，且需要  定期进行防腐、防虫、防霉等技术处理，操作工作量大、

毒性重，且  容易损坏；浸泡标本能短暂保留植物器官的形态和色泽，但需要不断  更换浸泡

液，维护工作量大且不易操作，浸泡液毒性较大不利于环保。  油茶/山茶果相对于植物的枝

叶等器官做成干制标本更难于保存，因  果实较大，不方便压制，并且果实干后会开裂变形，

里面的籽也会脱  落，不方便完整果实标本的制作，果实形态、色泽都难保真，一般干  抽标

本干后都会变褐；液体浸泡同样难于操作且对人对环境都有伤  害，不利于环保。

[0003] 现有植物标本中普遍存在的难保真、难维护，保存时间难长久和  难以做到一劳永

逸地永久保存等技术问题。

发明内容

[0004] 为解决背景技术中的问题；本发明的目的在于提供一种立体效果  突出，原型原色

保持较好，操作方法简便且成本低的透明包埋油茶果 标本的制作方法。

[0005] 本发明的透明包埋油茶果标本的制作方法，它利用低温下处理油  茶/山茶新鲜果

实，将处理好的果实进行高分子材料环氧树脂AB胶进  行包埋，以实现油茶/山茶果实标本

的形态色泽的保真和永久保存。

[0006] 所述一种透明包埋油茶果标本的制作方法，它的操作步骤如下：

[0007] 1、果实采集：

[0008] 选择油茶/山茶果实形态大小和果色相对稳定成熟，健康无病虫  害的油茶果，采

摘适宜的时间视每个品种的成熟期，油茶果实采摘的  选择标准：选择果实膨大期基本稳

定、体积不再增大，果皮色泽饱满  新鲜、果实种子油脂转化基本完成的时期采摘，可根据每

种果实的成  熟期以及野外田间观测的实际形态特征与指标数据做为参考，形态特  征是果

实大小稳定不再增长，色泽新鲜渐渐向老熟过渡，果皮含水率  在逐步下降，果皮硬度有减

小趋势，内部种子种壳变黑或发亮变硬，  种仁饱满充实，剥开种仁内部油脂含量高水分含

量少表示种子油脂转 化已完全，种子完全成熟；

[0009] 采摘时间与天气：气温过高时采摘宜选择上午8-10点，天气  多云或阴天较适宜，

果实能保持最佳新鲜状态，气温不高则全天都可  采摘。果实采摘后用半干半湿吸水纸轻轻

擦试干净果实表皮有较多灰  尘的地方，一般无明显灰尘泥土的则不用处理。然后用密封袋

密封置  冰箱冷藏，标记好样品的采摘记录如品种、地点、时间、采摘人等标  本信息，为后期

低温干燥处理做好准备。

[0010] 2、果实干燥处理：对油茶/山茶果进行低温干燥；将采摘回来的  油茶果从密封袋
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内取出，根据果实体积大小进行分类，将相同大小的  果实装进口径大小与果径大小相当的

有弹性的网丝袋内，紧密排列成  1-2排，连同标签一起。相同大小的果实装入同型号网丝袋

内，放置  低温-20℃干燥机中进行低温干燥处理，约15d，处理时间长短具体  视果实体积大

小和果实成熟度及含水量情况，果小皮薄的低温干燥时 间短些，果大皮厚的低温干燥时间

长些，根据样品实际情况和试制经  验设置低温干燥时间；由于果实大小、皮厚薄相差悬殊，

将果实分级  分批进行烘干，烘干程度以烘干至恒重、果皮略为开裂能看见果内种  子为最

佳。

[0011] 3、果实完整性复原：对干燥后开裂或部分有破损的果实如表皮、  籽脱落等进行果

实完整性修复和复原，用胶水粘连；设置好不同级别  果实低温干燥处理时间，采用对应果

径大小的网丝袋将果实装袋挨个  摆放，基本不留空间但网丝袋具有一定的伸缩弹性，由网

丝袋罩着果 实有个外力阻碍作用能够让果实不容易过度开裂以及内部种子脱落  分离，利

用网丝袋预留的有效空间控制果壳过度开裂和可能造成的果  皮破损，降低果实过度开裂

的机率；由于采摘时果实成熟度不可能完  全一致，在低温干燥时要密切关注果实开裂情

况，避免过度干燥引起  果皮裂纹和破损。烘干好的果实样品用密封袋密封保存，在随后的

一  周左右进行统一透明材料包埋处理。

[0012] 操作中，降低过度开裂机率的办法包括三方面：一是选择合理的  低温烘干时间进

行适度烘干处理，大小果进行分级、分批，把握好最  佳干燥处理时间；二是采用网丝袋套袋

果实进行适当外力束缚，预防  果皮过度开裂后破损、落籽造成的‘零件’缺失和难以完整修

复；三 是严格把握果实采摘最佳时期和保鲜时期

[0013] 4、果实包埋前预处理：将干燥处理好的油茶果用配制好的环氧  树脂AB胶浇灌包

裹一层胶水，把果实空隙处填满防止气泡产生；操  作时，将果样标本置于架空的细钢丝网

上，果顶朝上，底部果柄朝下，  或是开裂口朝上，将配制好的环氧树脂AB胶从果实开裂处沿

导引棒 以最缓慢的操作速度将胶水缓慢倒入，将果实开裂和空隙处缓慢填满  至溢出包裹

住整个果实薄薄一层树脂即可，置于室温下固化即可，一  般室温在20-30℃左右固化效果

较理想，这个温度下一天自然晾干固  化，然后再将其移置亚克力模具内摆好固定进行包

埋；

[0014] 5、包埋处理：将配制好的环氧树脂AB胶缓缓灌入预先定制好的  透明亚克力模具

中，先在模具底部浇灌薄薄一层胶水让其固定，厚度  根据标本要求而定，然后将油茶果标

本小心放入模具底层摆放好，将  果样标本固定在底层上，再将搅拌均匀的胶水沿模具边缘

缓慢倒入浇  灌至果实完全包埋住或与模具顶面边缘基本平齐，继续倒入胶水直至  与模具

顶面完全平齐或稍高于模具边缘，形成稍凸起的胶面，这样的 成品效果更好。

[0015] 6、树脂标本的抛光打磨：待树脂完全固化之后将树脂标本抛光 打磨。

[0016] 本发明利用一种无色透明的人工合成高分子材料把经处理的油  茶果包埋进材料

里面，密封保存，能够有效防止上述标本制作方法存  在的缺憾，易于保存和维护，一次成型

做好后基本不再需要进行后期 的维护，且标本的六面皆清晰可见，能够较好的保持标本的

植物形态  特征和色泽，是一种方便标本保存且保存时间长久，不需进行标本后  续特别维

护的一种标本的制作方法。

[0017] 与现有技术相比，本发明的有益效果为：

[0018] 一、标本形态特征更保真、方便长期保存和后续维护。
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[0019] 通过低温干燥处理的油茶/山茶果实，能够较好地保存果实原有 的形态特征和色

泽，包埋后不易损坏，使标本形态特征更保真更长久。  传统标本制作方式如蜡叶标本制作

后通常植物器官变成褐色，且需要  定期进行防腐、防虫、防霉等技术处理，操作工作量大、

毒性重，且  标本脆性大极易损坏；浸泡标本能短暂保留植物器官的形态和色泽，  但需要不

断更换浸泡液，维护工作量大，不同植物不同配方也加大了  操作难度，且浸泡液具有一定

毒性对人对环境具一定危害，不利于环 保。

[0020] 二、更立体、更有效地展示了植物的形态特征。

[0021] 通过低温干燥和透明包埋，不需要压制，不会产生干后严重变形  和破损，能够保

持完整的果实形态，且透明包埋标本六面均清晰可见，  油茶/山茶果实从内到外、剖面及内

部特征都在包埋标本内全部展现， 标本展示度优于传统标本制作模式。

[0022] 三、方便和简化了标本保存方式，一劳永逸。

[0023] 对油茶/山茶果实进行了形态色泽的保真，同时也方便和简化了  标本的保存方

式，一次成型做好后永远保存，没有了传统标本制作方 法的后续维护管理的困难。

具体实施方式

[0024] 为使本发明的目的、技术方案和优点更加清楚明了，下面通过具  体实施例来描述

本发明。但是应该理解，这些描述只是示例性的，而  并非要限制本发明的范围。此外，在以

下说明中，省略了对公知结构  和技术的描述，以避免不必要地混淆本发明的概念。

[0025] 在此，还需要说明的是，为了避免因不必要的细节而模糊了本发  明，具体实施方

式中仅仅示出了与根据本发明的方案密切相关的结构  和/或处理步骤，而省略了与本发明

关系不大的其他细节。

[0026] 本具体实施方式的一种透明包埋油茶果标本的制作方法，采用以 下技术方案：

[0027] 01、采摘和包埋前低温干燥处理

[0028] 采用本发明方法将采摘回来的果实进行低温干燥处理能够较好  保存油茶果实的

完整形态和色泽。根据油茶果实体积大小和含水率情  况进行低温干燥，干燥到合适时机，

最大程度保持果实的原形态和色  泽，由于果实干燥后会开裂变形，采用同果实大小合适的

网袋套住果 实，避免过度干燥引起果实开裂变形和内部种子脱落或果皮断裂而影  响果实

的完整性，干燥至果实微微开裂，看得到内部的种子分布结构  和果皮厚薄，一个完整的果

实由内至外结构都能够看到为宜。

[0029] 经过本发明方法的低温干燥处理，能够较好地保存油茶果实的形  态和色泽，为后

面透明材料包埋出保真保色的油茶果标本打下基础。  这是常规蜡叶标本和浸泡标本固色

难以做到的。蜡叶标本的果实通处  于不完整状态，因为果实干燥开裂就完成裂开和种子剥

离，难于完整  地固定在一起呈现完整的果实标本形态，浸泡标本果实完整但难于看  到果

实的内部结构，也属于不完整。

[0030] 02、透明材料包埋

[0031] 对经过干燥处理的油茶果实按照设计好的摆放图案进行摆放固  定，用环氧树脂

AB胶对果实进行包埋处理，待树脂完全固化为止形  成透明包埋标本。本发明方法制作的标

本具有透明、立体，油茶果  形态和色泽固定在透明体内保存长久，形态真实，完整性好，视

觉 效果突出，这是其它常规标本无法做到的。
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[0032] 本发明的具体实施操作如下：

[0033] 1、果实采集：选择油茶/山茶果实形态大小和果色相对稳定成熟，  健康无病虫害

的油茶果，采摘适宜的时间视每个品种的成熟期，油茶  果实采摘的选择标准：选择果实膨

大期基本稳定、体积不再增大，果  皮色泽饱满新鲜、果实种子油脂转化基本完成的时期采

摘，可根据每  种果实的成熟期以及野外田间观测的实际形态特征与指标数据做为  参考，

形态特征是果实大小稳定不再增长，色泽新鲜渐渐向老熟过渡，  果皮含水率在逐步下降，

果皮硬度有减小趋势，内部种子种壳变黑或  发亮变硬，种仁饱满充实，剥开种仁内部油脂

含量高水分含量少表示  种子油脂转化已完全，种子完全成熟。每个种果实成熟期不同，品

种  之间也有一定早晚差异。象普通油茶品种，果实成熟期在10上至11  月中旬之间，早晚相

差1个半月左右，不同物种相差更远，如浙江红  山茶果实成熟期在8月中-9月中下旬，多齿

红山茶、攸县油茶果实  成熟期在11月左右，大花红山茶果实成熟期在10-11月，茶梅果实 

成熟期在9-10月等等，所以山茶属植物的果实成熟期基本在8-11月，  采果时间要视不同种

的果实成熟期在早于成熟期1个月至成熟初期  进行采摘最佳。太早采摘果实及种子未完全

成熟、内部水分含量高不  易烘干，太晚采摘果实“过熟”又容易造成果皮过度开裂从而影响

果 实标本的完整性(过度开裂或破损则需要修补，费时费工且影响自然 的完整性)。1级果

实体积小果皮薄要特别注意不能采摘过熟时期的，  果实较大果皮较厚的果实在干燥处理

时方便把握控制些。果实色泽上 以土黄色、黄棕色、棕色，表皮粗糙呈瘤状的果实比果色为

青绿色、  果皮光滑的做成包埋标本能更好地保留果实原色泽与自然形态，果皮  是青绿色

的较难保持原色泽，红色次之，紫红色略微好点，黄色、黄  棕和棕色较好。果皮光亮光滑的

干燥处理后果皮会略有皱，果皮略粗  糙或呈瘤状经干燥处理能较好保持原果皮形态特征，

肉眼看不出有太 大变化。

[0034] 采摘时间与天气：气温过高时采摘宜选择上午8-10点，天气多  云或阴天较适宜，

果实能保持最佳新鲜状态，气温不高则全天都可采  摘。果实采摘后用半干半湿吸水纸轻轻

擦试干净果实表皮有较多灰尘 的地方，一般无明显灰尘泥土的则不用处理。然后用密封袋

密封置冰  箱冷藏，标记好样品的采摘记录如品种、地点、时间、采摘人等标本  信息，为后期

低温干燥处理做好准备。

[0035] 2、果实干燥处理：对油茶/山茶果进行低温干燥；将采摘回来的  油茶果从密封袋

内取出，根据果实体积大小进行分类，将相同大小的  果实装进口径大小与果径大小相当的

有弹性的网丝袋内，紧密排列成  1-2排，连同标签一起。相同大小的果实装入同型号网丝袋

内，放置  低温-20℃干燥机中进行低温干燥处理，约15d，处理时间长短具体  视果实体积大

小和果实成熟度及含水量情况，果小皮薄的低温干燥时 间短些，果大皮厚的低温干燥时间

长些，根据样品实际情况和试制经  验设置低温干燥时间。

[0036] 将果实不同体积大小进行分级筛选分类，油茶/山茶果实果径通  常在1-12cm之

间，相差很大，我们将果实分为4级：1级果径1-3cm，  2级果径3-6cm，3级果径6-9cm，4级果径

9-12cm，果实越小皮  越薄，越大皮越厚，皮厚薄在0.1-2.5cm之间。由于果实大小、皮  厚薄

相差悬殊，将果实分级分批进行烘干，烘干程度以烘干至恒重、  果皮略为开裂能看见果内

种子为最佳。

[0037] 3、果实完整性复原：对干燥后开裂或部分有破损的果实如表皮、  籽脱落等进行果

实完整性修复和复原，用胶水粘连；设置好不同级别  果实低温干燥处理时间，采用对应果
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径大小的网丝袋将果实装袋挨个  摆放，基本不留空间但网丝袋具有一定的伸缩弹性，由网

丝袋罩着果 实有个外力阻碍作用能够让果实不容易过度开裂以及内部种子脱落  分离，利

用网丝袋预留的有效空间控制果壳过度开裂和可能造成的果  皮破损，降低果实过度开裂

的机率。1级果实果皮最薄容易开裂破损，  可设置较短的时间间隔进行观察，把握最佳烘干

时间与最佳烘干状  态。3、4级果实较大，皮厚，难于开裂，如果成熟度也比较低的情  况下，

低温干燥时间需要适当调整延长。由于采摘时果实成熟度不可 能完全一致，在低温干燥时

要密切关注果实开裂情况，避免过度干燥  引起果皮裂纹和破损。烘干好的果实样品用密封

袋密封保存，在随后 的一周左右进行统一透明材料包埋处理。

[0038] 操作中，降低过度开裂机率的办法包括三方面：一是选择合理的  低温烘干时间进

行适度烘干处理，大小果进行分级、分批，把握好最  佳干燥处理时间；二是采用网丝袋套袋

果实进行适当外力束缚，预防  果皮过度开裂后破损、落籽造成的‘零件’缺失和难以完整修

复；三  是严格把握果实采摘最佳时期和保鲜时期。果实最佳采摘时期以果实  内部种子刚

刚成熟至果皮自然开裂前一段时间进行采摘，对各物种和  品种的果实成熟期非常了解和

精准把握，避免不成熟过早采摘和过度  成熟才采摘，采摘时如气温过高采用冰袋保存果

样，尽量保持果实保  鲜，样品采摘完马上送入冰箱冷藏，并尽快进行低温干燥处理。这几 

方面处理好可以预防和减少果实在干燥中果皮开裂过大或破损的现  象。如果在干燥处理

中出现果皮破损需用胶水修复至原始自然形态，  开裂则保持果实自然开裂状态，以达到标

本最形象的效果。

[0039] 4、果实包埋前预处理：将干燥处理好的油茶/山茶果用配制好的  环氧树脂AB胶浇

灌包裹一层胶水，把果实空隙处填满防止气泡产生。

[0040] 用环氧树脂AB胶浇灌包裹，由于油茶果干燥处理后大多处于半  开裂状态，内部有

种子多粒，有许多空隙之处，因此在包埋前预先对  果实进行前期浇灌包裹，有利于将油茶

果内的空气排出，达到减少气  泡的目的。操作时，将果样标本置于架空的细钢丝网上，果顶

朝上，  底部果柄朝下，或是开裂口朝上，将配制好的环氧树脂AB胶从果实  开裂处沿导引棒

以最缓慢的操作速度将胶水缓慢倒入，将果实开裂和  空隙处缓慢填满至溢出包裹住整个

果实薄薄一层树脂即可，置于室温  下固化即可，一般室温在20-30℃左右固化效果较理想，

这个温度下  一天自然晾干固化，然后再将其移置亚克力模具内摆好固定进行包  埋。包埋

时如果果样体积比较大标本厚度超过30mm，包埋时胶水可 以分2-3次倒入，分层固化完成，

每层胶水厚度不宜超过30mm，可 以有效降低气泡的产生，包埋效果更理想。

[0041] 5、包埋处理：将配制好的环氧树脂AB胶缓缓灌入预先定制好的  透明亚克力模具

中，先在模具底部浇灌薄薄一层胶水让其固定，厚度  根据标本要求而定，然后将油茶果标

本小心放入模具底层摆放好，将  果样标本固定在底层上，再将搅拌均匀的胶水沿模具边缘

缓慢倒入浇  灌至果实完全包埋住或与模具顶面边缘基本平齐，继续倒入胶水直至  与模具

顶面完全平齐或稍高于模具边缘，形成稍凸起的胶面，这样的  成品效果更好。在倒入胶水

时注意朝一个方向倒入模具中，倒入胶水  1-2小时内注意观察，若出现气泡可用干净的细

针将气泡赶出，若包  埋厚度超过30mm则可分2-3次进行分层包埋，每层胶水厚度不宜超  过

30mm。在室温下静置24h后胶水固化，固化期间可适当遮盖住上  方注意防尘。一般室温最好

是20-30度，低于15度高于40度都不利  于树脂固化的控制。胶水倒入模具后会散热产生一

定的温度，厚度越  大则散热不良导致温度越高，胶水厚度在20-30mm以内能较好的散  热，

说　明　书 5/6 页

8

CN 110637811 A

8



避免散热不良引起温度升高影响包埋效果；胶水粘度以方便倒入  与流动、气泡容易排出为

标准，便于实施操作，粘度太稠不利于操作。  灌入胶水的流速以能控制操作的最缓慢的速

度缓缓倒入，让胶水缓慢  平铺包裹住果样标本，模具操作时在常温20-30度比较合适。

[0042] 6、树脂标本的抛光打磨：待树脂完全固化之后将树脂标本抛光  打磨。一般用水磨

机从粗到细磨，然后布轮机抛光。

[0043] 采用本发明制作成的标本具有透明、立体视觉效果好、方便保  存和保存期长等特

点，不起霉、不生虫、不生菌、不容易破损，很  好地减少了制作成本和标本的维护管理成本，

不用有害化学药品，  对人和环境友好，可持续性强。标本寿命长久，不产生有毒有害物  质，

方便管理，降低成本；标本更美观，即可做科研材料也可做装  饰品开发利用。

[0044] 本具体实施方式的工作原理为：是采用一种透明材料包埋方式进  行制作，首先保

证了油茶果实的立体效果，油茶果实干燥后通常会开  裂籽会脱落，不利于完整果实形态保

存。通过这种立体透明包埋和固  定，很好地解决了这一问题。通过合适的干燥处理让果实

表皮色泽尽  量保持原色泽，再通过包埋密封固定，让其色泽和形态永远保持自然  和逼真，

展示出其原型、原色，这是其它常规标本制作法无法取代的  优势所在。

[0045] 本具体实施方式具有以下有益效果：

[0046] 1、油茶果包埋标本的立体效果突出，原型原色保持较好，  操作方法简便，减少成

本；

[0047] 2、油茶果包埋标本能够展示由外到内的植物形态特征，能  够表现出完整的果以

及开裂状态内部籽的分布特征，能较好地展  示出果实的剖面和内部包括表皮厚度等全部

特征，标本植物特征  展示效果更好。

[0048] 3、油茶果包埋标本防虫防菌，方便保存，易于维护，环保，  可持续，能有效节省标

本保存空间，节约后期成本。

[0049] 4、油茶果包埋标本美观实用，即可做植物标本用于研究，  也可做装饰品和产品宣

传材料，一举多得。

[0050] 5、采用本发明制作成的标本，美观耐用，即是很好的科研  和教学材料，也是工艺

品和装饰品材料，可以进行开发利用，这

[0051] 是其它常规标本制作无法做到的。

[0052] 对于本领域技术人员而言，显然本发明不限于上述示范性实施例 的细节，而且在

不背离本发明的精神或基本特征的情况下，能够以其  他的具体形式实现本发明。因此，无

论从哪一点来看，均应将实施例  看作是示范性的，而且是非限制性的，本发明的范围由所

附权利要求  而不是上述说明限定，因此旨在将落在权利要求的等同要件的含义和  范围内

的所有变化囊括在本发明内。

[0053] 此外，应当理解，虽然本说明书按照实施方式加以描述，但并非  每个实施方式仅

包含一个独立的技术方案，说明书的这种叙述方式仅  仅是为清楚起见，本领域技术人员应

当将说明书作为一个整体，各实  施例中的技术方案也可以经适当组合，形成本领域技术人

员可以理解 的其他实施方式。
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